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Sdkerhetsanvisningar

1.
2.

Las igenom bruksanvisningen noga innan
anvandning och spar den for framtida bruk.
Anslut endast apparaten till 230 volt vaxelstrom
och anvand endast apparaten till det den ar
avsedd for.

Dra alltid ur kontakten vid uppehéll i anvandandet,
om problem uppstar, efter anvandning, nar det
satts pa eller tas av delar fran apparaten samt
innan rengdring och underhall.

Apparaten far inte nedsankas i vatten eller andra
vatskor.

Apparaten far inte anvandas av barn. Foérvara
apparaten och dess sladd utom barns rackhall.
Rengoring och underhéll far inte utforas av barn.
Barn ska hallas under uppsyn sa att det inte leker
med apparaten.

Denna apparat kan anvandas av personer med
begransade fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller som har brist pa kunskap/erfarenhet av
apparaten, om anvandning sker under dvervakning
eller efter instruktion hur apparaten anvands pa
ett sékert satt och att de &r medvetna om mgjliga
risker.

Se till att sladden inte hanger fritt ned fran
bankytan.

Satt aldrig apparaten pé eller i narheten av
kokplattor, 6ppen eld eller liknande.

Apparaten far endast anvandas under uppsyn.

. Apparaten ar endast avsedd att anvandas for

tillberedning av olika livsmedel.

Apparaten far inte anvandas kontinuerligt utan
paus. Maximal anvandningstid: 5 minuter. Vanta
minst 10 minuter innan apparaten anvands igen.



13. Kontrollera alltid apparat, sladd och kontakt innan
anvandning. Om sladden skadats maste den bytas
av tillverkaren, legitimerad serviceverkstad eller en
behorig person for att undvika fara.

14. Extra skydd rekommenderas genom installation

av jordfelsbrytare med en markstrom av 30 mA.

Kontakta en auktoriserad elektriker.

Apparaten ar endast for privat bruk.

Om produkten anvands till annat an den

ar till for, eller anvands utan att respektera

bruksanvisningen bar anvandaren sjalv ansvaret

for eventuella foljder. Eventuella skador pa
produkten darav tacks inte av reklamationsratten.

o O

Innan anvéndning
Diska vispar och degkrokar innan anvandning, eftertorka.

Anvandning

Anvandning med vispar

Satt elvispen p& hogkant och héll i skaftet pa visparna medan de skjuts

upp i hélen pa elvispens undersida. Ett klick hoérs nar de sitter fast. Stall
hastighetsvaljaren pa O och satt i kontakten. Elvispen ar nu klar att anvanda.

Hall i elvispens handtag nar visparna sénks ned i det som ska vispas.
Hastigheten regleras nu med hjélp av tummen nar du skjuter hastighetsvéljaren
uppat eller nedat — kan andras under mixning. Starta alltid mixningen pé steg

1. For runt visparna i hela bunken sa att innehallet blir jamt vispat.

For att undgé att det stanker ska visparna héllas nere i bunken under hela
tiden de arbetar. Elvispen ska ocksa stéangas av innan visparna lyfts upp ur
bunken.

Anvandning med degkrokar

Degkroken med ringen dverst pa skaftet satts i det stora halet och degkroken
utan ring i det lilla. Det ar viktigt att degkrokarna placeras i ratt hal, annars
arbetar sig degen upp 6ver degkrokarna och handtaget.

Anvand inte elvispen i mer &n b minuter &t gangen och lat den darefter vila i ca
10 minuter.

OBS! Tank pé att visparna och degkrokarna ska kunna bearbeta degen/
smeten utan besvar annars éverbelastas motorn!



Hastighet

Steg 1-4: Blandning av torra ingredienser med vatska. Vid omrérning i saser
och kramer och mosning av gronsaker. Blanda kakdeg, eller tyngre degar med
degkrokarna, nar socker och smor/margarin ska réras porost.

Steg 3-5: Vispa gradde, vispa hela agg och aggvitor, samt vid blandning av fars
och knéadning av lattare degar.

Turbo: For extra snabb vispning i kortare perioder. Turbofunktionen kan
anvandas vid alla hastigheter och 6kar hastigheten pa vald installning.

Efter anvéndning

Stang av apparaten och dra ur kontakten. Hall elvispen éver bunken eller
diskhon och tryck pa utlésningsknappen med tummen, sa att visparna/
degkrokarna lossnar. Var uppméarksam pé att utldsningsknappen endast kan
aktiveras nar skjutknappen star i position 0. Undvik att trycka pa knappen
under vispning.

Rengdring och underhall

Vispar och degkrokar diskas for hand eller i diskmaskin. Elvispen torkas av
med en fuktig trasa samt eftertorkas. Anvand inte kemiska rengéringsmedel
eller andra medel med repande effekt. Vid upprullning av sladden runt elvispen,
var uppmarksam pa att rulla upp den i ratt riktning sdsom illustreras med pilen
pa elvispens undersida.

VIKTIGT! Elvispen far aldrig skoljas under rinnande vatten eller nedsankas i
vatten eller andra vatskor.

Kassering av forbrukad apparatur
Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater markt
mmm med symbolen for avfallshantering ska kasseras pa en kommunal
atervinningsstation.

Reklamationsratt

Reklamationsratt enligt gallande lag. Maskinstamplat kassakvitto skall bifogas
vid eventuell reklamation. Vid reklamation skall apparaten lamnas in dar den ar
inkopt.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé b
172 66 Sundbyberg
Tel: 08-629 25 00
www.obhnordica.se



Teknisk data

OBH Nordica 6761, 6766, 6767
230 volt ~

300 watt

5 hastigheter samt turbofunktion
Vispar och degkrokar i forkromat stél

C€

Ratt till Ibpande andringar forbehalles.



Sikkerhed og el-apparater

1.
2.

8.
0.

Lees brugsanvisningen grundigt igennem for brug,
og gem den til senere brug.

Tilslut kun apparatet til 230 volt vekselstrom, og
brug kun apparatet til det formal, det er beregnet
til.

Tag altid stikket ud af stikkontakten ved
forstyrrelser i brugen og efter brug, nar dele
seettes pa eller tages af apparatet samt for
rengering og vedligeholdelse.

Apparatet ma ikke neddyppes i vand eller andre
veesker.

Apparatet mé ikke anvendes af bern. Serg for at
apparat og ledning er uden for berns reekkevidde.
Born ma ikke rengere og vedligeholde apparatet.
Bern ber vaere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Dette apparat kan anvendes af personer

med begreensede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring med

eller kendskab til apparatet, safremt disse er
bevidste om mulige risici, er under opsyn eller far
instruktion i sikker brug af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Serg for, at ledningen ikke haenger frit ned fra
bordkanten.

Seet aldrig apparatet pa eller i neerheden af
kogeplader, aben ild eller lignende.

10. Apparatet ber kun anvendes under opsyn.
11. Apparatet ber kun anvendes til tilberedning af

levhedsmidler.



12. Apparatet ma ikke anvendes kontinuerligt uden
pause. Maksimal anvendelsestid: 5 minutter, vent
derefter mindst 10 minutter, inden apparatet
tages i brug igen.

13. Efterse altid apparat, ledning og stik for
beskadigelse for brug. Hvis tilledningen bliver
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten
eller hans serviceveerksted eller af en tilsvarende
uddannet person, for at undga, at der opstar fare.

14. For ekstrabeskyttelse anbefales installation

af fejlstromsafbryder (HFI/PFI/HPFI-relze-

brydestrem) pa max. 30 mA. Kontakt en

autoriseret el-installater herom.

Apparatet er kun til husholdningsbrug.

Benyttes apparatet til andet forméal end det

egentlige, eller betjenes det ikke i henhold til

brugsanvisningen, beerer brugeren selv det fulde
ansvar for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller andet som folge heraf er derfor
ikke daekket af reklamationsretten.

o O

For brug
Handmixerens lose dele (piskere og dejkroge) vaskes af i lunket vand tilsat lidt
opvaskemiddel. After alle dele grundigt.

Sadan bruges hdndmixeren

Héandmixer med piskeris

Seet mixeren pé hejkant og hold om skaftet pé piskerisene, mens de skubbes
pa plads i hullerne pa apparatets underside. Et klik er tegn pé, at piskerisene er
last fast. Seet b-trins hastighedsveelgeren pa O og stikket i kontakten (husk at
teende) - mixeren er nu klar til brug.

Hold om mixerens handtag, mens piskerisene placeres i det, der skal

piskes. Med tommelfingeren kan der nu veelges hastighed ved at skubbe
skydeknappen hhv. frem og tilbage - ogsé& mens motoren er teendt. Start altid
med trin 1. Piskerisene fores rundt i skalen, sa hele skéalens indhold bliver
pisket jeevnt.



For at undgé steenk og sprojt skal piskerisene hele tiden holdes nede i skélens
indhold, ligesom mixeren skal slukkes, inden piskerisene loftes op af skélen.

Handmixer med dejkroge

Dejkrogen med ringen overst pa skaftet saettes i det store hul, og dejkrogen
uden ring i det lille hul. Det er vigtigt at placere krogene p& denne made, da
dejen/blandingen ellers vil arbejde sig op ad dejkroge og skaft.

Brug ikke handmixeren i mere end 5 min. ad gangen og lad den herefter hvile i
ca. 10 min. for nzeste brug.

OBS! Piskerisene og dejkrogene skal kunne dreje ubesveeret rundt i det, der
skal piskes/blandes, da mixerens motor ellers kan blive overbelastet!

Hvilken hastighed?

Trin 1-4: Blanding af terre ingredienser med vaesker. Ved omroering i cremer og
saucer, og nar grontsager skal moses. Nar kagedej skal piskes, eller tungere
dej blandes med brug af dejkrogene, og nar sukker og fedtstof skal piskes
bledt.

Trin 3-5: Nér der piskes floadeskum, hele eeg og eeggehvider samt ved blanding
af fars og eeltning af lette deje.

Turbo: For ekstra hurtig piskning i kortere perioder. Turbofunktionen kan
anvendes ved enhver hastighed og vil ege hastigheden pé den valgte
indstilling.

Efter brug

Sluk og tag stikket ud af kontakten. Hold mixeren over skl eller vask og tryk
pé udleser-knappen med tommelfingeren, sé piskeris/dejkroge udloses. Veer
opmaerksom pa, at udleserknappen kun kan aktiveres, nar skydeknappen star
i position 0. Undlad at presse pa skydeknappen, nér denne er indstillet pa
position 1 — 5.

Rengering og vedligeholdelse

Piskeris og dejkroge vaskes af i varmt sulfovand eller i opvaskemaskinen. Selve
handmixeren kan torres af med klud, evt. fugtet i sulfovand. Ter efter med en
tor klud eller et stykke kokkenrulle. Undlad at bruge skurepulver eller andre
skrappe rengeringsmidler, der kan ridse eller mattere apparatets overflade. Ved
oprulning af ledningen pé& handmixeren veer da opmaerksom pa at rulle den op i
den retning, der er illustreret ved pilen pa handmixerens underside.

VIGTIGT: Selve mixeren ma aldrig skylles under rindende vand eller neddyppes
i vand eller andre veesker
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Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kreever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
E og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater
mmm maerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en
kommunal genbrugsplads.

Reklamation

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet
kassebon/kebskvittering med kebsdato skal vedlzegges i tilfeelde af
reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, hvor det er kabt.

OBH Nordica Denmark A/S
Ole Lippmanns Vej 1

2630 Taastrup

TIf.: 43 350 350
www.obhnordica.dk

Tekniske data

OBH Nordica 6761, 6766, 6767
230 volt ~

300 watt

5 hastigheder samt turbofunktion
Piskeris og dejkroge i forkromet stal

C€

Ret til lobende sendringer og forbedringer forbeholdes.



Sikkerhet og el- apparater

1.
2.
3.

Les gjennom bruksanvisningen fer bruk og spar
den til senere bruk.

Tilkoble apparatet kun til 230 volt vekselstrem og
bruk apparatet kun til det den er beregnet for.

Ta alltid stopslet ut av kontakten nar apparatet
ikke brukes, hvis det oppstar problemer, nar det
settes pa eller tas av deler fra apparatet og ved
rengjering og vedlikehold.

Apparatet ma ikke senkes i vann eller andre
veesker.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Oppbevar
apparatet og ledningen utenfor barns rekkevidde.
Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av
barn. Barn ber veere under tilsyn slik at de ikke
leker med apparatet.

Dette apparatet kan brukes av personer med
begrensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa kunskap/erfaring med
apparatet. Hvis bruken skjer under tilsyn eller
instruksjon om hvordan apparatet skal brukes pa
en sikker mate av en person som har ansvaret for
deres sikkerhet og at de er klar over mulig fare
ved bruken.

Pass pa at ledningen ikke henger fritt ned fra
bordet.

Sett aldri apparatet pa eller i neerheten av
kokeplater, apen ild eller lignende.

. Apparatet méa kun brukes under tilsyn.
. Apparatet er kun beregnet for tilberedning av

ulike matvarer.

. Apparatet mé ikke brukes kontinuerlig uten pause.

Maks. brukstid er b minutter og deretter en pause
pa minst 10 minutter for apparatet brukes igjen.

1
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13.

Kontroller alltid apparatet, ledningen og stepslet
for bruk. Hvis ledningen er skadet skal den byttes
av produsenten, forhandleren eller autorisert
serviceverksted for & unngéa at det oppstar noen
fare.

For ekstra beskyttelse bar man installere

jordfeilbryter (RCD) som ikke overskrider 30 mA.

Kontakt en autorisert elektriker.

. Apparatet er kun beregnet til privat forbruk.

Hvis produktet brukes til annet enn den er
beregnet for og ikke brukes i hendhold til
bruksanvisningen bezerer brukeren selv ansvaret
for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller annet herunder dekkes ikke av
reklamasjonsretten.

For bruk
Handmikserens lese deler (visper og eltekrok) vaskes i lunkent vann, tilsatt litt
zalo og alle deler terkes av grundig.

Slik brukes hadndmikseren

Handmikseren med visper

Sett mikseren pa heykant og hold i skaftet pa vispene, mens de skyves pa
plass i hullene pa undersiden av apparatet. Et klikk er tegn pé at vispene er
last fast. Sett 5- trinns hastighetsvelgeren pé O og sett stopslet i kontakten,
mikseren er na klar til bruk.

Hold rundt mikserens handtak, mens vispene plasseres i det som skal

piskes. Bruk tommelen nar du skal velge hastigheten, dette gjeres ved & sku
skyveknappen hhv. frem og tilbake. Start alltid med trinn 1. Vispene fores rundt
i bollen, slik at hele bollens innhold blir pisket jevnt.

For & unnga sprut fra vispene, skal disse holdes nede i bollen inntil man har
slatt av mikseren. N& kan man lofte opp vispene.

Handmikser med eltekrok

Eltekroken med ringen overst pé skaftet settes i det store hullet og eltekroken
uten ring i det lille hullet. Det er viktig & sette pa plass krokene péa denne
maten, da deigen/blandingen ellers vil arbeide seg oppover eltekroken og
skaftet.



Bruk ikke handmikseren mer enn 5 minutter om gangen og la den deretter
hvile i ca. 10 minutter fer den brukes igjen.

OBS! Vispene og eltekrokene skal kunne gé& lett rundt i det som skal piskes/
blandes, da mikserens motor ellers kan bli overbelastet!

Hvilken hastighet?

Trinn 1-4: Blanding av torre ingredienser med veesker. Ved pisking av kremer,
sauser og gronnsaker som moses. Nar kakedeig skal piskes, eller tyngre
deiger blandes med bruk av eltekrokene og nar sukker og smer skal piskes
mykt.

Trinn 3-5: Nar Nar det skal piskes flote, hele egg, eggehviter, blanding av farse
og elting av lette deiger.

Turbo: For ekstra rask pisking i kortere perioder. Turbofunksjonen kan brukes
ved enhver hastighet og vil gke hastigheten pa den valgte innstilling.

Etter bruk

Sl& av mikseren og ta stepslet ut av kontakten. Hold mikseren over en bolle
eller en vask og trykk pa utleserknappen med tommelen, slik at vispene/
eltekroken lgsner. Vaer oppmerksom pé at utleserknappen kun kan aktiveres,
nar skyveknappen star i posisjon 0. Unngé & presse pa skyveknappen nar den
er innstilt i posisjon 1 —b.

Rengjering og vedlikehold

Vispene og eltekrokene vaskes i varmt vann tilsatt litt zalo eller de kan vaskes
i oppvaskmaskin. Selve handmikseren kan torkes av med en lett fuktig klut,
tork deretter med en torr klut eller terkepapir. Unngé & bruke skurepulver eller
andre sterke rengjeringsmidler, som kan ripe eller matte apparatets overflate.
Ved opprulling av ledningen pa mikseren, skal man veere oppmerksomme

pé & rulle den opp, i den retningen som er vist med pilen pa undersiden av
handmikseren.

VIKTIG: Selve mikseren méa aldri vaskes under rennende vann eller dyppes i
vann eller andre veesker.

Avlevering av apparatet
Loven krever at elektriske og elektroniske apparater samles inn og deler
E av apparatene gjenvinnes. Elektriske og elektroniske apparater merket
mmm med symbolet for avfallshdndtering skal leveres pa en kommunal
gjennvinningsplass.

Reklamasjon

Reklamasjon i henhold til Forbrukerkjopsloven. Stemplet kasse/ kjops
kvittering med kjops dato vedlegges i tilfelle reklamasjon. Ved reklamasjon skal
varen leveres til butikken der den er kjopt.

13
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OBH Nordica Norway AS
Postboks 5334 Majorstuen
0304 Oslo

TIf.: 22 96 39 30
www.obhnordica.no

Tekniske data

OBH Nordica 6761, 6766, 6767
230 volt ~

300 watt

5 hastigheter og turbofunksjon.
Visper og eltekroker i forkrommet stal

C€

Rett til lopende endringer og forbedringer forbeholdes.



Turvallisuusohjeet

1.

N o o ok

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen
kayttdonottoa ja séilyta se mydhempaa tarvetta
varten.

Liita laite ainoastaan 230 V:n verkkovirtaan

ja kayta laitetta vain sen alkuperaiseen
kayttotarkoitukseen.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina toimintahairion
yhteydess3, laitteen kayton jalkeen, laitteen

osia kiinnitettdessa tai irrotettaessa seka ennen
puhdistusta ja huoltoa.

Laitetta ei saa upottaa veteen tai muihin
nesteisiin.

Lapset eivat saa kayttaa taté laitetta. Pida laite ja
sen liitosjohto lasten ulottumattomissa.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.
Valvo, etteivat lapset leiki laitteella.

Laitetta voivat kayttaé henkilot, jotka ovat
fyysisesti, henkisesti tai aisteiltaan rajoitteisia tai
joilla ei ole riittavasti tietoa tai kokemusta laitteen
kaytostd, mikali kaytto tapahtuu valvotusti tai heita
on opetettu kayttamaan laitetta turvallisella tavalla
ja he tiedostavat kayttoon mahdollisesti liittyvat
riskit.

Varmista, ettei liitosjohto riipu poydan reunan yli.
Ala sijoita laitetta keittolevylle tai keittolevyn,
avotulen tai muun lammaonlahteen l&aheisyyteen.
Laitteen kayttdéa on aina valvottava.

. Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden

valmistukseen.

Laitetta ei saa kayttaa yhtajaksoisesti ilman
taukoa. Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisestsi
enintddn 5 minuutin ajan, mink& jalkeen on
pidettava vahintdan 10 minuutin tauko.
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13. Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta laite,
litosjohto ja pistotulppa eivat ole vaurioituneet.
Jos litosjohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
vaaratilanteiden valttamiseksi. Vaihdon saa
suorittaa ainoastaan valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai muu pateva henkild.

14. Pistorasiaan on suositeltavaa asentaa lisdsuojaksi

vikavirtasuojakytkin, jonka laukaisuvirta on

enintaan 30 mA. Ota tarvittaessa yhteys
valtuutettuun sahkdasennusliikkeeseen.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

Jos laitetta kaytetaan muuhun kuin sen

alkuperaiseen kéayttotarkoitukseen tai

kayttoohjeen vastaisesti, laitteen kayttaja kantaa
tayden vastuun mahdollisista seurauksista. Talloin
takuu ei kata tuotteelle tai muulle kohteelle
mahdollisesti aiheutuneita vaurioita.

o O

Ennen kayttoa
Pese séhkdvatkaimen vispilat ja taikinakoukut ennen kayttoéa
astianpesuainevedessa. Kuivaa hyvin.

Kayttd

Vispildiden kaytto

Aseta vatkain pystyasentoon ja tyénna vispilat paikoilleen, varsista kiinni
pitaen, laitteen pohjassa oleviin reikiin. Naksahdus kertoo, etta vispilat ovat
lukkiutuneet oikein paikalleen.

Aseta b-asentoinen nopeudenvalitsin asentoon O ja liita pistotulppa
pistorasiaan. Séhkdvatkain on nyt kayttévalmis.

Pida kiinni vatkaimen kahvasta samalla kun asetat vispilat vatkattavaan
ainekseen. Voit valita haluamasi nopeuden siirtdmélla nopeudenvalitsinta
peukalolla edestakaisin, myos kayton aikana. Aloita aina asennolla 1. Liikuta
vatkainta kulhossa niin, etta koko kulhon sisaltd sekoittuu tasaisesti.

Roiskumisen estamiseksi pida vispilat kulhon sisalléssa. Kytke vatkain pois
paalta ennen kuin nostat vispilat kulhosta.



Taikinakoukkujen kéaytté

Taikinakoukku, jonka varren ylaosassa on rengas, kiinnitetdén suurempaan
reikédan. Vastaavasti taikinakoukku, joka on ilman rengasta, kiinnitetaan
pienempaan reikaan. Jos koukkuja ei aseteta oikeisiin reikiin, valmistettava
taikina nousee koukkuja pitkin ylospain.

Kayta laitetta enintdan 5 min kerrallaan ja pida noin 10 min tauko ennen
seuraavaa kayttoa.

HUOM! Vispildiden ja taikinakoukkujen tulee kyeta pyérimaan vaivatta
vatkattavassa/sekoitettavassa aineksessa, silla muuten vatkaimen moottori
saattaa ylikuumentual

Nopeuden valinta

Nopeudet 1 - 4: Kuivien ainesten sekoittaminen nesteisiin. Kiisseleiden ja
kastikkeiden sekoittaminen seka vihannesten soseuttaminen. Kakkutaikinoiden
vatkaaminen tai paksumpien taikinoiden vaivaaminen taikinakoukuilla. Rasva-
sokeriseosten vatkaaminen vaahdoksi.

Nopeudet 3 - 5: Kerman, kananmunien ja valkuaisten vatkaaminen vaahdoksi.
Lihamurekeseosten vaivaaminen ja kevyiden taikinoiden alustus.

Turbo: Lyhytaikaiseen, voimakkaaseen vatkaamiseen. Turbotoimintoa voi
kayttaa kaikilla valituilla nopeuksilla. Turbotoiminto nostaa valitun asennon
nopeutta.

Kéayton jalkeen

Kytke vatkain pois paalta ja irrota pistotulppa pistorasiasta. Pida vatkainta
kulhon tai pesualtaan péallé ja paina peukalolla irrotinta siten, etta
taikinakoukut/vispilat irtoavat. Huomaa, etta irrotin toimii vain jos kytkin on
O-asennossa. Valta painamasta kytkinta kun se on asennossa 1 - 5.

Puhdistus ja hoito

Pese vispilat ja taikinakoukut lampimassa astianpesuainevedessa tai
astianpesukoneessa. Pyyhi vatkain astianpesuaineveteen kostutetulla liinalla, ja
kuivaa se sen jalkeen kuivalla liinalla tai talouspyyhkeella. Ald kéayta kemiallisia
tai hankaavia puhdistusaineita, jotka saattavat naarmuttaa laitteen pintaa.
Kiertdessasi vatkaimen liitosjohtoa paikalleen, tee se vatkaimen pohjassa
olevan nuolen suuntaisesti.

TARKEAA: Vatkainta ei saa koskaan huuhdella juoksevassa vedessi eika
upottaa veteen tai muihin nesteisiin.

Laitteen havittdminen
Lainsdadanto vaatii, etta kaikki séhkdiset ja elektroniset laitteet kerataan
uusiokayttoon ja kierratykseen. Oheisella merkillé varustetut sahkéiset ja
mmm clekironiset laitteet on kerattavéa erikseen ja toimitettava
keréilypisteeseen.
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Takuu

Laitteella on voimassa olevan lain mukainen raaka-aine- ja valmistusvirhetakuu.
Liita paivatty ostokuitti tuotevalituksen yhteyteen ja toimita laite liikkeeseen,
josta se on ostettu.

OBH Nordica Finland Oy
Ayritie 12 C

01510 Vantaa

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi

Tekniset tiedot

OBH Nordica 6761, 6766, 6767

230V ~

300 W

5 nopeutta ja turbotoiminto

Vispiléat ja taikinakoukut kromattua terasta

C€

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Safety instructions

1.
2.

10.
11,
12.
13.

Read the instruction manual carefully before use,
and save it for future use.

Plug the appliance to a household outlet of 230V
only, and use the appliance only for the intended
use.

Always unplug the appliance from the mains
supply when disorder is experienced, when not in
use, when parts are applied or removed from the
appliance and before cleaning and maintenance.
The appliance must not be immersed into water or
other liquids.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children. Children shall be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance

in a safe way and if they understand the hazards
involved.

Check that the cord is not hanging over the edge
of the table.

Do not place the appliance on or near hotplates,
open fire or the like.

The appliance should only be used under
supervision.

The appliance should only be used for preparation
of food.
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14. The appliance must not be used continuously
without a break. Maximum time of use: b minutes,
then wait at least 10 minutes before the appliance
is used again.

15. Always examine appliance, cord and plug for
damage before use. If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, or his
service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

16. For additional protection the installation of a
residual current device (RCD) with a rated residual
operating current not exceeding 30 mA is
recommended. Ask your installer for advice.

1'7. The appliance is for domestic use only.

18. If the appliance is used for other purposes than
intended, or is it not handled in accordance with
the instruction manual, the full responsibility for
any consequences will rest with the user. Any
damages to the product or other things are not
covered by the warranty.

Before use
Clean the loose parts of the hand mixer (beaters and dough hooks) in soapy
lukewarm water before use. Dry all parts thoroughly.

How to use the hand mixer

Hand mixer with beater

Place the mixer upright and hold on to the stem of the beaters while inserting
them into the openings on the under side of the appliance. You will hear a click
when the beaters are engaged. Position the 5-level speed control at O and
insert the plug into a mains socket (remember to switch on) — the mixer is now
ready for use.

Hold the stem of the mixer while inserting the beaters into the product to

be whipped. Use your thumb to select the speed level by turning the speed
control to the right and to the left, respectively — also when the appliance in on.
Always start at level 1. Move the beaters around in the bowl in order to obtain a
consistent blend.



In order to avoid splashes, always keep the beaters in the ingredients in the
bowl and switch off the mixer before lifting the beaters off the bowl.

Hand mixer with dough hooks

Insert the dough hook with a collar at the top of the stem into the big opening
and the dough hook without collar into the small opening. It is important to
position the hooks in this way in order to prevent the dough/the blend from
working its way up the dough hooks and the stem.

Do not use the hand mixer more than 5 min. at a time and then let it rest for
about 10 min. before proceeding.

NOTE! Make sure that the beaters and the dough hooks can rotate freely in
the product to be whipped. If not, the motor may be overloaded!

What speed?

Steps 1-4: Blending of dried ingredients and liquids, whipping of cream and
sauces and mashing of vegetables. Blending of cake dough or rather compact
dough, using dough hooks, and stirring of sugar and fat to get a soft texture.

Steps 3-5: Whipping of cream, eggs and egg whites and beating of forcemeat
and kneading of light dough.

Turbo: For extra fast whipping for short periods. The turbo function can be
used at any speed and will increase the speed of the chosen setting.

After use

Switch off and unplug. Hold the mixer over a bowl or the sink and press the
ejection button with your thumb for releasing the beaters/dough hooks. Please
note that the beaters/dough hooks can only be released when speed control is
set at “0". DO not press the speed control when in position 1 — b.

Cleaning and maintenance

Wash beaters and dough hooks in hot water and washing liquid or in the
dishwasher. Wipe the mixer with a cloth, if necessary with dishwasher liquid.
Dry with a dry cloth or kitchen towel. Do not use scouring powder or other
aggressive detergents that might scratch or delustre the surface of the
appliance. When winding the cord please make sure to do it in the direction
that is illustrated by the arrow at under side of the hand mixer.

IMPORTANT: Never rinse the mixer under running water or immerse it into
water or other liquids.

Disposal of the appliance
Legislation requires that all electrical and electronic equipment must be
collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment
mmm marked with the symbol indicating separate collection of such equipment
must be returned to a municipal waste collection point.
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Warranty

Claims according to current law. Any claim shall be accompanied by the cash
receipt with purchase date. When raising a claim the appliance must be
returned to the store of purchase.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé
SE-172 66 Sundbyberg
Tel.: +46 08-629 25 00
www.obhnordica.se

Technical data

OBH Nordica 6761, 6766, 6767

230 volt ~

300 watt

5 speeds and turbo function

Beaters and dough hooks of chromed steel

C€

These instructions are subject to alterations or improvements.
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