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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER
SAKERHETSANVISNINGAR

Las och folj anvandarinstruktionerna. Forvara dem
sakert.

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas med hjalp
av en extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.
Apparaten kan anvandas av personer som ar 8 ar

eller aldre om de star under uppsikt eller har fatt
instruktioner om hur man anvander apparaten pa ett
sékert satt och ar inférstadda med riskerna. Rengoring
och underhall far inte utforas av barn savida inte de ar
aldre an 8 ar och halls under uppsikt. Se till att apparat
och stromkabel hélls utom rackhall for barn under 8 ar.
Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller psykisk formaga eller som saknar
erfarenhet eller kunskap, om de star under uppsikt eller
har fatt instruktioner om hur man anvander apparaten
pa ett sakert satt och ar inforstadda med riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer
(barn inraknat) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
psykisk forméaga, eller som saknar erfarenhet av och
kunskap om apparaten, savida inte anvandning sker
under uppsikt eller efter att de instruerats om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn bor sté under uppsikt sé att de inte leker med
apparaten.

Apparaten ar endast avsedd for hushéllsbruk. Den ar
inte avsedd att anvandas inom féljande omraden, och
garantin galler inte i dessa fall:

Personalkok i butiker, kontor och pa andra
arbetsplatser

- Lantbruk

- Av kunder pa hotell, motell och andra boendeinrattningar



- Bed and breakfast, vandrarhem och liknande

Om apparaten ar forsedd med lostagbar
stromkabel: om kabeln skadas maste den bytas

ut mot sarskild kabel eller enhet fran auktoriserat
servicecenter.

Om apparaten ar forsedd med fast monterad
stromkabel: om kabeln skadas maste den bytas ut av
tillverkaren, tillverkarens serviceavdelning eller av annan
kvalificerad person for att undvika fara.

Apparaten far inte séankas ner i vatten eller annan
vatska.

Anvand en fuktig trasa eller svamp med diskmedel for
att rengora tillbehor och delar som kommer i kontakt
med livsmedel. Skolj med en fuktig trasa eller svamp.
Torka tillbehor och delar som kommer i kontakt med
mat med en torr trasa.

Om apparaten ar markt med symbolen A betyder det
"Forsiktighet: ytorna kan bli varma under anvandning”.
Forsiktighet: det finns kvar restvarme pa
varmeelementets yta efter anvandning.

Forsiktighet: risk for skada pa grund av felaktig
anvandning av apparaten.

Forsiktighet: om apparaten har en |6stagbar
stromkabel, spill inte vatska pa kontakten.

Dra alltid ur kontakten till apparaten:

- direkt efter varje anvandning

- nar den flyttas

- fére rengoring eller underhall

- om den inte fungerar korrekt

Man kan branna sig om man vidror ytan pa apparaten
nar den ar varm, eller kommer at varmvattnet, angan
eller maten.

Apparaten avger varme och anga under tillagning. Hall
ansikte och hander pa avstand.

Hall inte ansikte eller hander nara angutslappet.
Blockera inte angutslappet.



Vid eventuella problem eller fragor, vanligen kontakta
vart kundtjanstteam eller 18s pa var webbplats.
Apparaten kan anvandas péa upp till 2 000 m hojd.

For din sakerhet uppfyller denna apparat de sakerhetsforeskrifter och
direktiv som gallde vid tidpunkten for tillverkningen (angaende lagspanning,
elektromagnetisk kompatibilitet, kontakt med material, miljo, etc.).
Kontrollera att natspanningen motsvarar den som anges pa apparaten
(vaxelstrom).

Om apparaten anvands i ett annat land an dar den kopts bor den
kontrolleras av ett godkant servicecenter med tanke pa att standarderna for
spanning varierar mellan lander.

Kontrollpanel
14h | l 14i
14a White rice G, @ Porridge 14d
14b Brown rice [ J Soup 14e
14¢ Lentils Steam — 1 q4f

o c |
14 Delayed start Timer 140

< >

D

14k &y m CD 14
9
Keep warm - Programs Start
Cancel
|
141 14n 14m

Beskrivning
1. Angkorg
2a  Graderingsmarkering for vatten och ris
3. Lostagbar behallare
4. Mattkopp
5. Rissked
6. Soppsked
7. Lock
8. Ldstagbart innerlock
9.  Angventil
10. Oppningsknapp for lock
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A

A

Handtag

Holje

Sladd

Kontrollpanel

a) Program for vitt ris

b) Program fér brunt ris

c) Program for linser

d) Program for grot

e) Program for soppa

f) Program for anga

g) Startknapp

h) Indikator for forinstallning
i) Indikator for tillagningstid
) Forinstallningsknapp

k) Varmhallnings-/Avbrytknapp
) Minusknapp

m) Plusknapp

n) Programvalsknapp

o) Timerknapp

nsluta till stromforsérjningen

Anvand inte apparaten om:

- apparaten eller sladden ar skadad

- apparaten har fallit i golvet eller uppvisar synliga skador eller inte fungerar
korrekt

- | handelse av ovanstdende maste apparaten skickas till ett godkant
servicecenter. Ta inte isar apparaten.

Lat inte sladden hanga over kanten pa bord eller bankar.

Anslut alltid apparaten till ett jordat uttag.

Anvand inte forlangningssladd. Om du pa eget ansvar gor det anda, ska
du anvanda en forlangningssladd som ar i gott skick och har en jordad
stickkontakt som &r anpassad till apparatens méarkeffekt.

Koppla inte ur apparaten genom att dra i sladden.

nvandning

Stéll apparaten pa en plan, stabil, varmebestéandig arbetsyta p& avstand fran
eventuella vattenstank.

Lat inte apparatens bas komma i kontakt med vatten

Anvand aldrig apparaten nar behéllaren ar tom eller utan behéllare.
Tillagningsfunktionen/vredet maste kunna I6pa fritt. Forhindra inte
funktionen som automatiskt byter till varmhélliningsfunktion.

Ta inte bort behallaren medan apparaten ar igang.

Placera inte apparaten direkt pa en varm yta, eller ndgon annan kalla till
varme eller eld eftersom det framkallar felfunktion eller fara.

Behallaren och varmeplattan ska vara i direkt kontakt. Eventuella féremal
eller mat som stoppas in mellan dessa béada delar férhindrar korrekt
funktion.

Placera inte apparaten nara en varmekalla eller i en varm ugn, eftersom
allvarliga skador kan uppsté.



+ Stoppa inte mat eller vatten i apparaten utan att behéllaren ar pa plats.

* Respektera de nivder som anges i recepten.

* Om nagon del av apparaten skulle fatta eld, forsok inte slacka med vatten.
Kvav lagorna med en fuktig kékshandduk.

* Allaingrepp bor endast géras med originalreservdelar och utforas av ett
servicecenter.

Skydda miljén

* Apparaten har utformats for att halla i manga ar. Nar du val bestammer dig
for att ersatta den, tank da pa hur du kan bidra till att skydda miljon.

* Innan du kasserar apparaten ska du ta bort batteriet fran timern och
kassera det p& en lokal uppsamlingsplats.

Tank pa miljon!
3 Apparaten innehaller vardefullt material som kan ateranvandas eller
atervinnas.

mmmm | 3mnain den pa en atervinningsstation.
Innan apparaten anvdénds for forsta gdngen

Packa upp apparaten

* Ta bort packmaterialet och packa upp alla tillbehér och dokument.

* Oppna locket genom att trycka pa dppningsknappen pé holjet — fig. 1. Las
instruktionerna och félj dem noggrant.

Rengéring av apparaten

Ta upp behéllaren — fig. 2, innerlocket och tryckventilen — fig. 3a och 3b.
Diska behallaren, ventilen och innerlocket.

Torka av apparatens utsida och locket med en fuktig trasa.

Torka torrt.

Sétt tillbaka alla delar dar de ska sitta. Montera innerlocket i ratt position pa
apparatens ytterlock. Satt innerlocket bakom de tva fastena och skjut det
pa plats. Satt i sladden i uttaget pé riskokarens bas.

Apparat och alla funktioner

+ Torka av utsidan av behallaren, sarskilt botten. Se till att det inte finns négot

skrép eller vatska under behéllaren eller p& varmeelement — fig. b.

Séatt behallaren i riskokaren och se till att den hamnar ratt — fig. 6.

Se till att innerlocket ar i korrekt lage.

Stang locket. Det hors ett klickljud.

Séatt i sladden i uttaget pa riskokarens bas och anslut den till eluttaget.

Apparaten avger ett lang ljudsignal och alla indikatorer tands tillfalligt.

Standardtillagningslaget ar programmet for vitt ris.

+ Vidror inte varmeelementet nér apparaten ar inkopplad eller direkt efter
tillagning. Bar inte apparaten nar den anvands eller direkt efter tillagning.

* Apparaten ar endast avsedd for inomhusbruk.
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Lagg aldrig handen pa angventilen under tillagningen, det innebar risk for
brannskador — fig. 10.

Om du vill &ndra program efter att du har startat tillagningen trycker du pa
knappen "Varmhallning/Avbryt” och véljer ratt program.

Du kan stoppa tillagningen genom att trycka p& "Varmhallning/Avbryt”.

Anvand endast behallaren som medfoljer riskkokaren.

Hall inte vatten och lagg inga ingredienser i apparaten utan behallaren inuti.

Maximal méngd vatten + ingredienser bor inte dverstiga den hogsta
markeringen i behallaren — fig. 7.

Tillagningsprogram

Program

Tillagningstid

Fo all
mm

Fordrojd start

Forinstalld
temperatur
(°C)

Varm-
héllning

White rice Tillagningstid ~ )
(Vitt ris) Automatisk | Automatisk 94h Bmin Automatisk
Brown rice . . ) Tillagningstid ~ . )
(Brunt ris) Automatisk | Automatisk Nej 94h 5min Automatisk
) ) ) Tillagningstid ~ ) )
. Automatisk | Automatisk Nej 5min Automatisk .
Lentils* 24h
Li i inastid ~
ireen) 10min | 5min-th | 1min | ThRMNGSHA - 100 -
24h
Porridge Tillagningstid ~
(Havregryns-)| 20 min 5 min-2h 1 min g 24?1 5 min 100 .
grot)
Soup 45min |20 min-ah| Smin | heOMNGStd g 100 .
(Soppa) 24h
Steam 40min | 15min3n| Smin | regNngstd g 100 .
(Anga) 24h
Keep warm
(Varm- 12 h (Max) - Nej - Nej 75 -
hallning)

" For linsprogrammet kan du antingen valja det automatiska laget eller
stélla in tiden sjalv. Stall in tiden genom att trycka pa timern (3 nar du valt
linsprogrammet.

Linsprogrammet tillagar linserna. Vill du ha dem mjukare kan du stalla in langre

tid.



Rekommendationer for tillagning av ris

* Mat upp riset och skolj det fore tillagning, dock inte risottoris. Méat upp riset
genom att fylla mattkoppen (anvand mattkoppen som medféljer) med ris
upp till kanten, varken mer eller mindre. Det ar viktigt att fylla p& ratt mangd
vatten/ris for att riset ska tillagas perfekt.

~150g raw rice

* Fordela det skoljda riset dver hela ytan i botten pa behéllaren. Fyll p4 med
vatten upp till motsvarande vattenniva (markeringarna anger nivan av vatten
som behovs for den méangd ris som ska kokas).

* Narriset ar klart och varmhallningsindikatorn lyser, rér om riset och lamna
det sedan i riskokaren i ndgra minuter for att riset ska bli perfekt med
separerade korn.

TILLAGNINGSGUIDE FOR VITT RIS

Risméngd Rismangd Vattenniva i behéllare ]
antal - @ i) Portioner
mattkoppar 9
i 150 g Markering 1 1-2
) 300g Markering 2 3-4
3 450 g Markering 3 4-5
4 600 g Markering 4 5-6
Menyforklaring
* Nar riskokaren ansluts ar den instélld pa programmet "vitt ris”. Nar du

trycker pa programknappen valjer riskokaren Vitt ris > Brunt ris >
Linser > Grot> Soppa > Anga

+ Displayen visar standardtillagningstiden for varje program, med undantag for
vitt ris, brunt ris och linser. For linsprogram kan du starta det automatiska
tillagningslaget eller valja det manuella laget genom att trycka pa timern. D&
visas standardtiden pé displayen. (Riskokaren visar "=22" och tillagningstiden
justeras automatiskt beroende pa mangden ris du tillagar). Startknappen
blinkar.

Tillagning av vitt ris

* Placera apparaten pa en plan, stabil, varmebestandig yta pa avstand fran
varmekallor och vattenstank.

* Tryck pa programknappen for att valja tillagningsprogrammet for vitt ris.

+ Mat méangden ris med den medfdljande mattkoppen (1 kopp, 2 koppar etc.).
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Skolj riset noggrant innan du haller det i behéallaren — fig. 8. Fyll sedan pa
med kallt vatten upp till motsvarande koppmarkering i behéllaren — fig. 9.

* Exempel:
- For att tillaga 1 méattkopp ris fyller du behéllaren med kallt vatten upp till
markeringen for niva 1.
- For att tillaga 2 mattkoppar ris fyller du behéllaren med kallt vatten upp fill
markeringen for niva 2 osv.

TIPS: Vattnet kan ersattas med gronsaksbuljong eller kéttbuljong for ett mer
smakrikt ris.

+ Sténg locket.
Obs! Lagg alltid i riset forst, annars blir det for mycket vatten.

* Tryck pa startknappen. Riskokaren ar i ristillagningslage och startknappen
tands. Displayen blinkar "=22",

| slutet av tillagningen hors fem pipsignaler. Riskokaren gar éver till
varmhéliningslage och indikatorn 16r varmhalining tands . Displayen visar
varmhéllningstiden.

Tillagning av brunt ris

Placera apparaten pa en plan, stabil, varmebestéandig yta pa avstand fran

varmekallor och vattenstank.

* Tryck p& programknappen for att valja tillagningsprogrammet for brunt ris.

» Skolj 1-4 koppar brunt ris noggrant.

* Hallriset i behéllaren.

+ Hall ratt méngd ris i behallaren med hjalp av den medféljande méattkoppen
— fig. 8. Fyll sedan pa med kallt vatten upp till motsvarande markering i
behallaren — fig. 9.

*  Exempel:

- For att tillaga 1 kopp brunt ris fyller du behéllaren med kallt vatten upp till
markeringen for niva 1.

- For att tillaga 2 koppar brunt ris fyller du behallaren med kallt vatten upp
till markeringen for niva 2. Osv.

Vattnet kan ersattas med gronsaksbuljong eller kottbuljong for ett mer
smakrikt ris.

» Sténg locket.
Obs! Lagg alltid i riset forst, annars blir det for mycket vatten.

Tryck pa startknappen. Riskokaren ar i ristillagningslage och startknappen

tands. Displayen blinkar "=22",

| slutet av tillagningen hors fem pipsignaler. Riskokaren gar in i



varmhéllningslage och indikatorn for varmhéllning tands (). Displayen visar
varmhéllningstiden.

Tillagning av linser

* Valj linsprogrammet genom att trycka pa programknappen tills indikatorn for
linsprogrammet tands.

+ Hall 6nskad mangd linser i behéllaren. Du kan anvéanda den medféljande
méttkoppen.

* Tillsatt sedan lamplig mangd vatten med mattkoppen (vattenmangden
varierar beroende pa vilka linser du tillagar).

+ Sténg locket.

* Tryck pé startknappen. Riskokaren gér in i linstillagningsléage och
startknappen ténds. Displayen blinkar.

* | slutet av tillagningen hors fem pipsignaler. Riskokaren gar in i
varmhéllningslage och varmhaliningsindikatorn tands (%) .

Obs! Tillagningstid och vatten som behdvs for att laga linser kan variera mellan
olika typer av linser. Se féljande matlagningstabell eller I&s anvisningarna som
finns pa linsférpackningen.

Om du vill 1agga till salt bor du gora det nér linserna ar kokta eller nar
riskokaren pipit en gang i automatiskt lage innan timern slas pé, nar tre
fjardedelar av tillagningstiden har passerat.

Tlllagnlngstlps
Skolj linserna noggrant med kallt vatten och ta bort allt skrap fore
tillagningen.

+ Tillsatt inte salt till kokvattnet eftersom det kan gora att linsernas yttre del
blir hard.

* For godare smak kan du lagga till 6rter, kryddnejlika eller en kryddbukett
innan du stanger locket.

* Mycket mjukkokta linser kan anvandas i soppor, grytor, curryréatter och
linsmos, medan mindre mjukkokta linser passar perfekt i sallader.

Viktigt: Se till att linserna blir val kokta. Underkokta linser kan vara svara
att smélta och orsaka magbesvar.
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IV!angd Portioner e Resultat/. Tekniska rad | Tillagningsrad
linser program [rekommendationer
1 matt | 2 matt 2-3 (Automatiskt lage) Kalla: i sallad
Grona Automatiskt|* 1 pip: fasta linser |l slutet av Varma:ien
linser eller + Efter omstélining |tillagnings- gryta, tillbehor
(DuPuy)| 2matt | 3matt | 4-5 manuell till varmhéllning:  |cykeln kan du [till kétt eller
mjuka linser. anvanda fisk.
Coat| 25 0.3 t';‘?ﬁ”IQ for [Kalla: i sallad
Gula matt Automatiskt ?” orlang_a Varma: i en
linser 35 eller flagnings gryta, tillbehsr
omatt | 8 | 4-5 | manuell |(Automatisktlige) |fiden oM du il kott eller
. Lat koka tills vill *La dem |fisk,
. . den slar om till mjukare Kalla: i sallad
Svarta 1 matt | 2 métt 2-3 Automatiskt |varmehalining. eIIerTor att Varma:ien
linser eller fortsatta med gryta, tillbehor
(Beluga) | 2 matt | 3 matt 4-5 manuell ett recept. till kott eller
fisk.
1 matt 1.5: 2 9.3 e Helalinser: i
matt sallad
* Mosade
linser: Indian
dhal, curry,
“ linsrora,
gll:]nings- linsbollar eller
Réda Manuell = |Mjuka / inte tiden om du croquetter,
linser | o s . B 8-9 mins | 6verkokta ) dip t ex
méatt | 3 métt 4-5 Onskar ett mer
hummus.
mosat resultat. | | Oka
mangden
vatten
beroende pa
vilken textur
du dnskar.

* 1 matt =+/-160 ml/130-140 g linser

Schemat &r avsett som referens. Justera mdngden vatten enligt smak och
recept. Vissa sorter av linser gar mycket snabbt att koka. For att fa fasta
linser bér de silas omedelbart efter tillagning och eventuellt skéljas med kallt
vatten. Fér delade linser som réda linser, rekommenderas att man anvéander
det manuella ldget for halla béattre koll pa tillagningstiden.

Groétfunktion

* Tryck pa programknappen for att valja grétfunktionen. Pa displayen visas
standardtiden for tillagning och startknappen blinkar rétt.

+ Du kan andra tillagningstiden genom att forst trycka pa "Timer” (9 och
sedan pad"<"och">"

* Tryck pé startknappen. Riskokaren gér in i grotlage. Knapparna "Start” och
"Timer” tands och displayen visar den aterstaende tillagningstiden.

I slutet av tillagningen hors fem pipsignaler. Riskokaren gar in i
varmhallningslage och indikatorn t6r varmhallning tands gz . Displayen visar
varmhallningstiden.




Soppfunktion

An

Tryck pa programknappen for att valja soppfunktionen. P& displayen visas
standardtiden for tillagning och startknappen blinkar rott.

Du kan &andra tillagningstiden genom att forst trycka pa "Timer” & och
sedan pa”"<"och">"

Tryck pa startknappen. Riskokaren gar in i sopplage. Knapparna "Start” och
"Timer” tands och displayen visar den aterstaende tillagningstiden.

| slutet av tillagningen hors fem pipsignaler. Riskokaren gér in i
varmhalliningslage och indikatorn tér varmhalining tands @ . Displayen visar
varmhallningstiden.

gfunktion

Tryck pé& programknappen for att valja &ngfunktionen. Pa displayen visas
standardtiden for tillagning och startknappen blinkar rott.

Du kan &ndra tillagningstiden genom att férst trycka pa "Timer” @ och
sedan pad " <"och">"

Fyll behallaren atminstone upp till lagsta nivan (MIN.).

Tryck pa startknappen. Riskokaren gar in i angkokningslage. Knapparna
"Start” och "Timer” tdnds och displayen visar den aterstédende
tillagningstiden.

| slutet av tillagningen hors fem pipsignaler. Riskokaren gér in i
varmhallningslage och indikatorn tér varmhalining tands (. Displayen visar
varmhéllningstiden.

Forinstallningsfunktion

Den forinstallda tiden anger nar tillagningen ska avslutas.

Funktionen finns for alla program.

Valj ett tillagningsprogram for att anvanda férinstallningsfunktionen. Tryck
sedan pa knappen "Forinstallning” och valj tid. Anvand knapparna " <”
och " > " for att 6ka respektive minska fordréjningen av starttiden. Den
forinstallda standardtiden &ndras beroende pa vald tillagningstid. Mgjlig
forinstéllningstid ar upp till 24 timmar.

Nar du har valt dnskad forinstalld tid trycker du p& startknappen for att
borja tillagningen. Startindikatorn tands och displayen visar tiden du valt.
Indikatorn for férinstallning tands.

Nar indikatorn for forinstallning slocknar gér riskokaren in i tillagningslage
och timerindikatorn tands (med undantag for risfunktionen).

Varmhallning/Avbryt

Tryck pa knappen fér varmhélining/avbryt i standby-lage. Indikatorn for
varmhallning/avbryt tdnds (@, displayen visar "0:00” och kommer att bérja
rékna ner tiden for varmhalining.

Tryck pa knappen "Varmhallning/Avbryt” @ under funktionsinstélining eller
tillagningslage for att avbryta alla instaliningsdata och atergé till standby-
lage.

Rekommendation: for att behalla matens goda smak bor tiden for
varmebehallning inte dverstiga sex timmar.



Efter avslutad tillagning
Oppna locket — fig. 1.

* Anvand grytlappar nar du hanterar kokkarlet och angkorgen — fig. 11.

+ Servera maten med hjélp av skeden som medféljer apparaten och stang av
locket.

* Maximal varmhallningstid ar 12 timmar.

*  Tryck p& "Varmhéllning/Avbryt” for att stoppa varmhallningen.

* Dra ur kontakten till apparaten.

Rengéring och underhall

* Kontrollera att riskokaren ar urdragen och att den svalnat helt fére
rengoéring och underhall.

* Apparaten bor rengoras efter varje anvandning med en svamp — fig. 12.

» Behallaren, mattkoppen och ris- och soppskedarna kan diskas i maskin —
fig. 13.

Behallare, angkorg

* Undvik skurpulver och metallsvampar.

*  Om mat har fastnat i botten, héll vatten i behéllaren och I&t den st& ett tag
fore disk.

* Torka av behéllaren noggrant.

Skoétsel av behallare

FO|J noga instruktionerna nedan for behallaren:

For att bibehalla behallarens kvalitet bor man inte skéra mat i den.

+ Se till att du satter tillbaka behallaren i riskokaren.

* Anvand plastskeden som medfdljer, eller en trasked. Anvand inte
metallredskap for att undvika att skada ytan — fig. 14.

* Hall inte vinager i behallaren, det kan orsaka rost.

» Fargen pé behéllaren kan forandras efter att den anvants, redan efter
forsta gangen eller efter langre tids anvandning. Fargférandringen beror pa
effekten av anga och vatten och har ingen inverkan pa anvéandningen av
riskokaren, det ar inte heller farligt for halsan. Det &r helt sakert att fortsatta
anvéanda den.

Rengoring av angventil

* Ta bort angventilen fran locket nar den ska rengéras — fig. 15. Efter
rengoring — fig. 16, torka den torr och sétt tillbaka den pa riskokarens lock
- fig. 17.

Rengoring av innerlock
+ Taloss innerlocket. Rengor det med svamp och diskmedel (fig. 16). Torka
sedan torrt och skjut in det bakom féastena tills det sitter fast.



Rengoring och skotsel av apparatens Gvriga delar

Rengdr utsidan av riskokaren — fig. 18, insidan av locket och sladden med
en fuktig trasa. Torka torrt. Anvand inte repande produkter.

Anvand inte vatten for att rengéra insidan av apparaten eftersom det kan
skada varmesensorn.

Teknisk felsékningsguide

Felbeskrivning

Ingen indikatorlampa lyser
och ingen uppvarmning.

Orsak

Kontaken ér inte inkopplad

Atgird

Se till att kontakten sitter i
uttaget.

Ingen indikatorlampa
lyser, men uppvarmningen
fungerar.

Problem med anslutningen till
indikatorlampan eller trasig
indikatorlampa.

Skicka apparaten till auktoriserat
servicecenter for reparation.

Anglackage vid
anvandning.

Locket &r daligt stangt.

Oppna och stang locket igen.

Angventilen ar felplacerad eller
inte komplett.

Stoppa tillagningen (dra ur
sladden) och kontrollera att
ventilen ar komplett (tva delar
hopsatta) och korrekt placerad.

Locket eller angventilens
packning ar skadad.

Skicka apparaten till auktoriserat
servicecenter for reparation.

Riset halvkokt eller
overkokt.

For mycket eller for lite vatten
i forhallande till mangden ris.

Se tabell for vattenméangd.

Linserna ar harda och
inte tillrackligt kokta

For lite vatten i forhallande till
mangden linser.

Salt kan ocksa gora att
linsernas yttre del blir hard.

Se tillagningsanvisningarna for
linser.

Tillsatt inte salt i vattnet under
tillagningen utan vénta tills
linserna &r kokta.

Automatisk varmhéllning
fungerar inte (apparaten
stannar i tillagningslage,
eller varmer inte).

Skicka apparaten till auktoriserat
servicecenter for reparation.

EO

Oppen krets eller kortslutning i
Ovre sensorn.

Skicka apparaten till auktoriserat
servicecenter for reparation.

E1

Oppen krets eller kortslutning i
nedre sensorn.

Skicka apparaten till auktoriserat
servicecenter for reparation.

Anmarkning: Om behallaren deformerats ska den inte anvandas. Bestall

en ny fran auktoriserat servicecenter.
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OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten &r fri fran tillverkningsdefekter
vad galler material och hantverk under 2 &r i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin bérjar I6pa den dag dé& produkten képs eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att aterstélla den bevisat defekta produkten s& att den dverensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvéandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahallas istallet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgérelse enligt
den hér garantin, ar begransad till sddan reparation eller ersattning.

Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkdpsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkdpsbutiken.

Den har garantin galler endast for produkter som képs och anvéands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till f6ljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av agaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhall, eller ersattning av forbrukningsartiklar och
inte heller foljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller férbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller déliga resultat som specifikt beror p& fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som ar angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning maste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till féljd av blixtnedslag eller stromavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, dversvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentrattigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begransas eller rattigheter mot den aterforséljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fréan land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda sédana
rattigheter.



TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel 08-629 25 00
www.obhnordica.se
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
SIKKERHEDSANVISNINGER

Laes og folg instruktionerne for brug. Opbevar dem

Si

kkert.

Dette apparat er ikke beregnet til brug ved hjeelp af en
ekstern timer eller separat fjernbetjeningssystem.

Dette apparat kan anvendes af bern i alderen fra 8

ar og opefter, hvis de er blevet vejledt eller instrueret

i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de
forstar de farer, der er forbundet hermed. Apparatet ma
ikke rengeres eller vedligeholdes af bern, medmindre
de er over 8 ar og under opsyn. Hold apparatet og
tilherende ledning uden for berns reekkevidde, hvis de
er under otte ar.

Dette apparat kan benyttes af personer med
manglende erfaring og viden eller med nedsatte fysiske,
sansemeessige eller mentale feerdigheder, hvis de
overvages imens eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og er helt klar over de farer, der kan veere
forbundet med det.

Born ma ikke lege med apparatet.

Apparatet er ikke beregnet til at blive anvendt af
personer (herunder barn) med nedsatte fysiske,
sansemeessige eller mentale feerdigheder eller
personer med manglende erfaring og viden, medmindre
de overvages imens eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet af en person med ansvar for deres
sikkerhed.

Bern skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Eftersom dette apparat kun er beregnet til hjiemmebrug
ma det ikke bruges til folgende anvendelser, som ikke
vil veere deekket af garantien:



- i kokkenomrader forbeholdt ansatte i butikker,
kontorer og andre erhvervsomrader

- Pa garde

- Af geester pa hoteller, moteller og andre
indkvarteringssteder

- Bed & breakfast og lignende indkvartering

Hvis apparatet er udstyret med et aftageligt
stromkabel: Hvis ledningen er beskadiget, skal den
udskiftes med en seerlig ledning eller enhed, der er
tilgeengelig fra et autoriseret servicecenter.

Hvis apparatet er udstyret med en fast netledning:
hvis stremforsyningsledningen er beskadiget,

skal den udskiftes af producenten, producentens
eftersalgsservice eller en tilsvarende kvalificeret person
for at undga enhver fare.

Apparatet ma ikke nedseenkes i vand eller i andre
veesker.

Brug en fugtig klud eller svamp med opvaskemiddel til
at rengore tilbehoret og delene i kontakt med fodevarer.
Renger med en fugtig klud eller svamp. Ter tilbehor og
dele i berering med foedevarer med en tor klud.

Hvis symbolet A er markeret pa apparatet, betyder det
"Forsigtig: overflader kan blive varme under brug"
Forsigtig: overfladen af varmeelementet har restvarme
efter brug.

Forsigtig: risiko for personskade pa grund af forkert
brug af apparatet.

Forsigtig: hvis dit apparat har et aftageligt stromkabel,
méa du ikke spilde veeske pa stikket.

Treek altid stikket ud af apparatet:

- med det samme efter hver anvendelse

- nar det flyttes

- for rengering eller vedligeholdelse

- hvis det ikke fungerer korrekt

Der kan opstéa forbreending ved at berore apparatets
varme overflade, varmt vand, damp eller fedevarer.
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Under tilberedningen afgiver apparatet varme og damp.
Hold ansigt og heender veek fra apparatet.

Undgé at holde ansigt og heender teet pa4 dampudlobet.
Undga at blokere dampudlabet.

Hvis der opstar problemer eller du har spergsmal, er du
velkommen til at kontakte vores kundeservice eller se
mere pa vores website.

Apparatet kan bruges op til en hejde pa 2000 m.

Af hensyn til din sikkerhed er dette apparat i overensstemmelse med de
zeldende sikkerhedsforskrifter og -direktiver p& tidspunktet for fremstilling

8avspaendingsdirektivet, elektromagnetisk kompatibilitet, bestemmelser om

materialer i kontakt med fedevarer, miljo..).

Kontrollér, at stroamforsyningsspaendingen svarer til den, der er vist pa

apparatet (vekselstr@ms/.

| betragtning af de forskellige geeldende standarder, hvis apparatet

anvendes i et andet land end det, hvor det kebes, skal det kontrolleres af et

autoriseret servicecenter.

Betjeningspanel
14h | l 14i
14a White rice G, @ Porridge 14d
14b Brown rice [ j Soup 14e
14¢ Lentils Steam 14f
o
14j Delayed start ‘ ’ Timer 140
~—
u A |
14k L_J /) O 149
Keep warm - Programs Start
Cancel
|
141 14n  14m



Beskrivelse
1. Dampkurv
2a Gradueringsmeerke til vand og ris
Aftagelig gryde
Mélebeeger
Risske
Suppeske
Lag
Aftageligt inderlag
Mikro-dampventil
Knap til at abne lag
Handtag
Kabinet
Ledning
Betjeningspanel
a) “HVIDE RIS"-PROGRAM
b) “BRUNE RIS"-PROGRAM
c) ‘LINSER’-PROGRAM
d) "GROD"-PROGRAM
e) “SUPPE"-PROGRAM
f) ‘DAMP"-PROGRAM
g) STARTKNAP
h) FORUDINDSTILLET INDIKATOR
i) INDIKATOR FOR TILBEREDNINGSTID
) FORUDINDSTILLET KNAP
k) HOLD VARM/ANNULLER-KNAP
) "MINUS"-VALGKNAP
m) “TILF@J"-VALGKNAP
n) “MENU"-VALGKNAP
o) TIMER-KNAP

L2200 ~W

PON—O

Tllslutmng til stramforsyningen

Brug ikke apparatet, hvis:

- apparatet eller ledningen er beskadiget

- apparatet har veeret tabt/faldet eller viser synlige skader eller ikke
fungerer korrekt

- Hvis dette sker, skal apparatet sendes til et autoriseret servicecenter.
Adskil aldrig apparatet selv.

* Lad ikke ledningen heenge lost.

+  Seet altid apparatet i en kontakt med jordforbindelse.

* Undga at bruge forleengerledning. Hvis du patager dig ansvaret for brug af
en sadan, ber du kun bruge forleengerledninger i god stand med kontakter
med jordforbindelse og som passer til apparatets stremspzending.

*  Treek ikke ledningen ud af apparatet ved at treekke i den.
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Bru

. Ar%ring apparatet pa en flad, stabil, varmebestandig overflade, der er fri for
vandsteenk.

* Lad ikke apparatets bund komme i kontakt med vand

* Forseg aldrig at betjene apparatet, nar skélen er tom eller uden skalen.

* Tilberedningsfunktionen/-knappen skal kunne fungere frit. Sorg for ikke
at forhindre eller hindre funktionen i automatisk at skifte til hold varm-
funktionen.

* Fjern ikke skélen, mens apparatet er i brug.

* Anbring ikke apparatet direkte pa en varm overflade eller en anden varme-
eller flammekilde, da dette kan medfore fejl eller fare.

+ Skélen og varmepladen skal veere i direkte kontakt. Enhver genstand eller
fodevare, som indseettes mellem disse to dele forstyrrer korrekt funktion.

* Anbring ikke apparatet i nzerheden af en varmekilde eller i en varm ovn, da
dette kan forarsage alvorlige skader.

* Leeg ikke mad eller vand i apparatet, for skélen er pa plads.

* Overhold de niveauer, som er angivet i opskrifterne.

* Huvis en del af apparatet anteendes, skal man ikke prove at slukke det med
vand. Brug et fugtigt viskestykke til at kveele flammerne.

* Enhver indgriben ber kun foretages af et servicecenter med originale
reservedele.

Beskyt miljoet!

+ Dit apparat er udviklet til at kunne fungere i mange &r. Hvis du dog beslutter
dig for at udskifte det, skal du huske at teenke p&, hvordan du bedst
beskytter miljoet.

* For du kasserer dit apparat, skal du fjerne batteriet fra timeren og bortskaffe
den pa et lokalt affaldscenter (i henhold til model).

Miljgbeskyttelse forst!
@ Dit apparat er produceret af veerdifulde materialer, som kan
E ® genindvindes eller genbruges.

Indlever det pa en lokal genbrugsstation.
]

For ibrugtagning

Pak apparatet ud
* Tag apparatet ud af emballagen, og pak alt tilbehor og trykte dokumenter
d

ud.
+ Abn laget ved at trykke pa abningsknappen pé kabinettet — fig.1. Laes
instruktionerne omhyggeligt, og felg betjeningsmetoden.



Rengzr apparatet
Fjern gryden — fig.2, det indvendige lag og trykventilen — fig.3a og 3b.

* Rengor gryden, ventilen og det indvendige lag med en svamp og
opvaskemiddel.

* Tor den udvendige del af apparatet og laget af med en fugtig klud.

* Tor forsigtigt af.

* Leeg alle elementerne tilbage i deres oprindelige position. Seet det
indvendige 1&g p& i den korrekte position pa maskinens overste lag. Seet
derefter det indvendige lag bag de 2 ribber, og skub det pa toppen, indtil det
er fast. Seet den aftagelige ledning i stikket pa bunden af apparatet.

For apparatet og alle funktioner
Ter forsigtigt ydersiden af gryden af (iseer bunden). Serg for, at der ikke
befinder sig fremmedlegemer eller veeske under gryden og varmeelementet
- fig. b.
Anbring gryden i apparatet, og serg for, at den er korrekt placeret — fig. 6.
Serg for, at det indvendige |&g er korrekt pa plads.
Luk laget pa plads med lyden af et "klik”.
Seet stromledningen i stikket p& multicooker-bunden, og seet derefter stikket
i stikkontakten. Apparatet udsender et langt "bip”, vil alle indikatorerne pa
kontrolboksen lyse op et ojeblik. Tilberedningen “Hvide ris” er indstillet som
standardprogram.
* Ror ikke ved varmelegemet, nér apparatet er sat i stikkontakten eller
efter tilberedning. Beer ikke produktet, nar det er i brug eller lige efter
tilberedning.
* Dette apparat er kun beregnet til indenders brug.

Seet aldrig handen pa dampventilen under tilberedningen, da der er fare for
forbreendinger — fig.10.

Nar du har startet tilberedningen og ensker at eendre den valgte
tilberedningsmenu pa grund af en fejl, skal du trykke pa "Hold varm/Annuller’-
knappen og veelge den onskede menu igen.

Du stopper tilberedningen ved at trykke p& "Hold varm/Annuller”.

Brug kun den indvendige gryde, der folger med apparatet.

Heeld ikke vand eller leeg ingredienser i apparatet uden gryden sat i.

Den maksimale maengde vand + ingrediens ber ikke overstige det hojeste
meerke inde i gryden — fig. 7.
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Tabel med tilberedningsprogram

Tllberednlngstld Forsinket start Temperatur-
Programmer

Whit: Tilbered tid
(Hvlideer:i(: Automatisk [Automatisk Nej I erNe err;gs I Bmin Automatisk
. Til o
Brown r|lce Automatisk | Automatisk Nej beredningstid 5 min Automatisk
(Brune ris) ~ 04t
_ Automatisk |Automatisk|  Nej | 1'Perednngstid | g i 1 Abtomatisk
Lentils* ~ 24h
Li , —
(Linser) 10min | Bmin-1h| 1mn |ll0eredningstid | g . 100 -
~ 24h
Porrid Tilberedningstid
E’(;;dg)'e 20min | Smin-2h [ Tmin | o 22:193 “1 5 min 100
=D 45 min 20 min-4 h| 5 min Tilberedningstid 5 min 100
(Suppa) ~ 24h
Steam 40min [15min-3h| Smin | Tioeredmngstdl g 100
(Damp) ~ 24h
Keep warm ) )
12h k - N - N 75 -
(Hold varm) (maks) ° ©)

* Til Linser-programmet, kan du enten veelge automatisk tilstand eller indstille
tiden selv. Hvis du selv vil veelge tidspunktet, nar du er i "Linser"-programmet,
kan du trykke p& timeren (% for at indstille tilberedningstiden.

Den automatiske funktion tilbereder dine linser. Men hvis du gerne vil have
dem mere meare, kan du indstille din egen leengere tid.

Anbefalinger til den bedste tilberedning af ris

* For tilberedning males risen op med malebaegeret og skylles, med
undtagelse af ris til risotto. N&r du méler ris op, fyldes BAGERET
(medfelger) med utilberedt ris op til kanten (ikke for meget, ikke for lidt),
s& du overholder forholdet mellem vand og ris og pa den méde far perfekte
resultater.

~150g raw rice

* Fordel den skyllede ris jeevnt i hele gryden. Fyld gryden med vand til det
tilsvarende vandniveau (gradueringerne angiver det nedvendige vandniveau
efter den maengde ris, der skal koges).

* Nérrisen er klar, og indikatorlampen for "Hold varm” er teendt, omrores risen
og efterlades derefter i riskogeren et par minutter leengere for at fa perfekt
adskilt ris.



Tabellen nedenfor er en guide til at koge ris:

TILBEREDNINGSGUIDE TIL HVID RIS

(i “f PQ(%(;SPESR) Mae(? %?)e " | Vandniveaui gryde (+ ris) Portioner
1 180 g Meerke pa baeger 1 1-2
2 300¢g Meerke pa beeger 2 3-4
3 450 g Meerke pé beeger 3 4-5
4 600 g Mzerke pa baeger 4 5-6
Menu-knap

Nar apparatet er tilsluttet, er riskogeren pa tilberedningsfunktionen "Hvide
ris”. Nar du trykker pa Menu-knappen, veelger riskogeren Hvide ris >
Brune ris > Linser > Gred > Suppe > Dam

* Displayet viser standard-tilberedningstid for hver funktion, undtagen for
hvide ris, brune ris, linser. Til Linser-programmet kan du starte automatisk
tilberedning eller vaelge manuel funktion ved at trykke pé& timeren. Derefter
vises standardtiden pa displayet. (Tilberedning af ris viser “==2", eftersom
tilberedningstiden automatisk justeres efter meengden af ris, der tilberedes),
lyset p& “Start”-knappen blinker.

Tilberedningsfunktion for Hvide ris

* Anbring altid apparatet pa en flad, stabil, varmebestandig overflade, der er
fri for vandsteenk og andre varmekilder.

* Tryk pa "Menu"-knappen for at veelge tilberedningsfunktion for Hvide Ris.

« Mal maengden af ris op med det medfolgende malebaeger (1 beeger, 2
baegre osv.). Skyl risen grundigt, fer den heeldes i gryden — fig. 8. Fyld
derefter koldt vand op til det tilsvarende "CUP"-meerke i gryden — fig. 9.

* Eksempel:
- Hvis du tilbereder 1 beeger ris, skal du fylde gryden med koldt vand indtil
det markerede niveau "1".
- Huvis du tilbereder 2 bzegre ris, skal du fylde gryden med koldt vand indtil
det markerede niveau "2". Osv...

TIPS: Du kan erstatte koldt vand med grontsags- eller anden bouillon for at f&
en mere smagfuld ris.

*  Luk laget.
Bemaeerk: Tilszet altid risen forst, da du ellers vil have for meget vand.

+  Tryk p& “Start’-knappen, hvorefter riskogeren gér i tilberedningsstatus “Ris”,
piktogrammet “Start” lyser, og skaermen blinker “==2".

27



28

Sidst i tilberedningen udsender summeren fem “bip”, riskogeren gar i
indstillingen “Hold varm” (2, hvis indikatorlys teendes, og skeermen gar i gang
med at teelle tiden, der holdes varmt.

Brune ris-funktion

Anbring altid apparatet p& en flad, stabil, varmebestandig overflade, der er fri

for vandsteenk og andre varmekilder.

* Tryk pé “Menu-knappen”, og veelg derefter tilberedningen for “Brune ris”.

+ Skyl 1 to til 4 BAGRE brune ris grundigt.

* Heeld derefter risen i gryden.

* Heeld den kreevede maengde ris i gryden med det medfelgende mélebzeger
— fig.8. Fyld derefter koldt vand op til det tilsvarende "CUP"-meerke i gryden

p
- Hvis du tllbereder 1 beeger brune ris, skal du fylde gryden med koldt vand
indtil det markerede niveau "1".
- Hvis du tilbereder 2 beegre brune ris, skal du fylde gryden med koldt vand
indtil det markerede niveau "2". Osv..
Du kan erstatte koldt vand med grentsags- eller anden bouillon for at f& en
mere smagfuld ris.
* Luk laget.

Bemeerk: Tilsaet altid risen forst, da du ellers vil have for meget vand.

Tryk pa “Start’-knappen, hvorefter riskogeren gér i tilberedningsstatus “Ris’,
piktogrammet “Start” lyser, og skaermen blinker “=2", Sidst i hlberednmgen
udsender summeren fem *bip’, riskogeren gar i mdshllmgen “Hold varm” (3,
hvis indikatorlys teendes, og skeermen gar i gang med at teelle tiden, der
holdes varmt.

Linser-funktion

* Tryk p& "Menu’-knappen, indtil "Linser-programmet lyser for at veelge
tilberedningsprogrammet.

* Heeld den enskede meengde linser i gryden. Du kan bruge det medfelgende
mélebzeger.

* Tilseet derefter den passende maengde vand med medfelgende baeger
(vandmaengden afhaenger af den type linser, du koger).

* Luk laget.

+ Tryk pa “Start’-knappen, hvorefter multikogeren gér i tilberedningsstatus
Linser”, piktogrammet “Start” lyser, og skeermen blinker “ .

* Ved afslutnlngen af tilberedningsprocessen udsender summeren fem "bip”.

l’r—H

Riskogeren gar i hold varm-status med indikator for "Hold varm” @ .

Bemaerk: Nodvendig tilberedningstid og vand til at tilberede dine linser kan
variere fra type til type. Du kan se mere i foelgende tilberedningsoversigt eller
anvisningerne pa pakken med linser.

Hvis du gerne vil tilfeje salt, anbefales det, at du tilfejer det, nar linserne er
kogt, eller nér apparatet bipper forste gang i automatisk funktion, for timeren



teendes, ved 3/4 af tilberedningsprocessen.

T|Iberedn|ngst|ps
Vask linserne grundigt med koldt vand og fjern eventuelle rester for
tilberedning.

+ Tilseet ikke salt under tilberedningen, da det kan gere det skallen pa linserne

hérd.

* Du kan fa et mere velsmagende resultat ved at tilseette lidt urter, hvidlegsfed
eller suppevisk, for du lukker laget.
* Meget bledkogte linser kan bruges til supper, gryderetter, grentsagsmos,
mens knap sé bledkogte er perfekte til salat.

Vigtigt: Serg for at linserne er tilpas tilberedt. Linser, der er kogt for lidt,
kan veaere svaere at fordeje og give maveproblemer.

Linser- Resultater/ . o Tilbered-
. Tekniske rad . -
menu anbefalinger ningsrad
(Automatisk
! Beoger | 2Bmger| 2-3 funktion) Sidst | Kalla: i sallad
Grone Automatisk [+ 1. bip: fast tilberednings- |Varma:ien
linser eller resultat tiden kan du fa |gryta, tillbehor
(Du Puy)| 2 Beeger | 3 Baeger 4-5 manuel |+ Efter skift for |timeren til - [till kott eller
at holde varm: |at forlaenge fisk.
mort resultat  |tilberednings-
25 tiden for Kalla: i sallad
1 Beeger B 2-3 Automatisk X v p
Lyse Eger utomatis . I|Anserne.l Varma:ien
linser 35 eller (Automatisk tilberednings- gryta, tillbehor
2Beger | pocer | 478 | manuel |funktion) tiden kan du  [till kétt eller
Lad linserne fa timeren il [fisk.
_ koge, indtil du at forleenge Kalla: i sallad
Sorte ! Beeger | 2Beger| 2-3 Automatisk | skifter til hold tilberednings- |Varma:ien
linser eller varm. tiden for gryta, tillbehor
(Beluga) | 2 Beeger | 3 Beeger| 4-5 manuel linserne. till kott eller
fisk.
156-2 * Hela linser:
1 Beeger Beeger 2-3 i sallad

* Mosade
linser:
Indian
dhal, curry,
linsrora,

Oka linsbollar
Rede Manuel — |Faste/ikke t!IIagmngs— eller
linser 8-9 min  [udkogte Plden om du c.roquetter,
2 Beeger | 3 Beeger 4-5 onskar ett mer | dip tex
mosat resultat. hummus.

+ Oka
mangden
vatten
beroende
pé vilken
textur du
Onskar.
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*1 BEGER =+/- 160 ml / 130-140 g linser

Denne oversigt er udelukkende vejledende. Tilpas maengden af vand efter
smag og opskrifter. Nogle varianter af linser koges meget hurtigt. Du far
faste linser ved at heelde vandet fra med det samme efter tilberedningen og
eventuelt skylle dem i koldt vand. Hvis du tilbereder delte linser som rede
linser, anbefales det at bruge manuel indstilling, hvor du har bedre kontrol
over tilberedningstiden.

Gred funktion
+ Tryk p& "Menu"-knappen for at veelge funktionen "Gred”. Skeermen viser
standard tilberedningstiden, lyset for "Start” blinker rodt.

* Du kan gendre tilberedningstiden ved at trykke pa knappen “Timer” © forst
og derefter trykke pa knapperne “<” og “>".

» Tryk p& “Start’-knappen. Riskogeren gar i tilberedningsstatus for “Gred”,
piktogrammet for “Start” & “Timer” lyser, og skaermen viser den resterende
tilberedningstid.

+ Sidst i tilberedningen udsender summeren fem “bip”, riskogeren gér i
indstillingen “Hold varm” (i, hvis indikatorlys taendes og skaermen gér i
gang med at teelle tiden, der holdes varmt.

Suppe -funktion
Tryk p& "Menu-knappen for at veelge funktionen "Suppe’. Skaermen viser
standard tilberedningstiden, lyset for "Start” blinker redt.

* Du kan @endre tilberedningstiden ved at trykke pa knappen “Timer” & forst
og derefter trykke pa knapperne “<” og “>".

+ Tryk p& “Start’-knappen. Riskogeren gér i tilberedningsstatus for “Suppe”,
piktogrammet for “Start” & “Timer” lyser, og skaermen viser den resterende
tilberedningstid.

+ Sidst i tilberedningen udsender summeren fem “bip”, riskogeren gér i
indstillingen “Hold varm” @, hvis indikatorlys teendes, og skeermen gar i
gang med at teelle tiden, der holdes varmt.

Damp-funktion

* Tryk p4 "Menu"-knappen for at veelge funktionen Damp’. Skaermen viser
standard tilberedningstiden, lyset for "Start” blinker redt.

* Du kan gendre tilberedningstiden ved at trykke pa knappen “Timer” & forst
og derefter trykke pa knapperne “ <" og “>".

+ Seorg for at fylde vand p4, indtil som minimum (MIN) meerkningsniveau.

+ Tryk p& “Start’-knappen. Riskogeren gar i tilberedningsstatus for “Damp”,
piktogrammet for “Start” & “Timer” lyser, og skeermen viser den resterende
tilberedningstid.

 Sidst i tilberedningen udsender summeren fem “bip”, riskogeren gér i
indstillingen “Hold varm” @i, hvis indikatorlys teendes, og skaermen gér i
gang med at teelle tiden, der holdes varmt.

Forudindstillet funktion
 Den forudindstillede tid svarer til tidspunktet, hvor tilberedningen slutter.
* Denne funktion er tilgeengelig for alle programmer.



Veelg et tilberedningsprogram for at bruge den forudindstillede funktion.
Tryk derefter pa knappen “Forudindstillet’, og veelg den forsinkede tid. Hvert
tryk pa “ <" og “>" kan forleenge eller reducere den forsinkede starttid.
Den forudindstillede standardtid vil zendre sig afthaengigt af den valgte
tilberedningstid. Intervallet for forudindstillet tid er fra tilberedningstid op fil
24 timer.

Nar du har valgt den enskede forudindstillede tid, trykker du p& knappen
“Start” for at komme til tilberedningsstatus, lyset for piktogrammet

“Start” lyser og skeermen viser den tid, du har valgt, og piktogrammet for
forudindstillet tid lyser.

Nar det forudindstillede piktogram forsvinder, gar riskogeren i
tilberedningsstatus, og timer-piktogrammet lyser (med undtagelse af
risfunktionen).

Hold varm-/annuller-funktion

Tryk pa knappen “Hold varm/Annuller” @ i standby-status, lyset pa
piktogrammet for “Hold varm/Annuller” @ lyser, skeermen viser “0:00", og
skaermen gér i gang med at teelle tiden for at holde varm.

Tryk pa knappen “Hold varm/Annuller” @ under funktionsindstilling, da
tilberedningsstatus ellers vil annullere alle data for indstilling og tilbage til
standby-status.

Anbefaling: for at opna et velsmagende resultat skal du begreense
tiden til 6 timer.

Ved afslutning af tilberedning

Abn laget - fig. .

Der skal bruges handske, nar gryde og dampkurv handteres — fig.11.
Server maden ved hjeelp af den ske, der folger med dit apparat, og luk laget
igen.

12 timer er den maksimale tid, maden kan holdes varm.

Tryk pa "Hold varm/Annuller” o for at afbryde hold varm-status.

Treek stikket ud af apparatet.

Rengcarlng og vedligeholdelse

Serg for, at riskogeren er trukket ud af stikket og er helt afkolet, for der
udferes rengering og vedligeholdelse.

Det anbefales pa det kraftigste at rengere apparatet med en svamp efter
hver brug — fig.12.

Gryden, baegeret og skeer til ris og suppe kan vaske i opvaskemaskine —
fig.13.

Gryde, dampkurv

Skurepulver og metalsvampe anbefales ikke.

Hvis der sidder madrester fast i bunden, kan du szette gryden i bled i vand,
for den vaskes op.

Tor gryden omhyggeligt.
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Vedligeholdelse af gryden

Folg instruktionerne nedenfor omhyggeligt:

+ For at sikre en god stand af gryden anbefales det, at der ikke skeeres mad i
den.

» Sorg for at seette gryden tilbage i riskogeren.

* Brug den medfelgende plastikske eller en traeske og ikke en af metal for at
undgé at beskadige grydens overflade — fig.14.

* Undga risiko for eetsningsskader ved ikke at heelde eddike i gryden.

* Farven pé grydens yderside kan eendre sig med tid. Farveaendringen skyldes
kombinationen af vand og damp og har ingen indvirkning p& brugen af
riskogeren og er heller ikke sundhedsskadelig. Det er helt 100% sikkert at
fortseette med at bruge apparatet.

Rengering af mikro-dampventilen

* Nar du renger mikro-dampventilen, skal du fjerne den fra laget — fig.
1b. Efter rengering — fig. 16, skal den terres ren og seettes tilbage pa
riskogerens lag — fig. 17

Rengering af det indvendige lag

* Tag det indvendige l&g af. Renger det med en svamp og opvaskemiddel
(fig.16). Ter derefter laget og skub det tilbage pa plads, indtil det sidder
korrekt.

Rengering og vedligeholdelse af apparatets ovrige dele

* Renger ydersiden af riskogeren — fig.18, indersiden af laget og ledningen
med en fugtig klud og ter dem. Brug ikke slibemiddel.

* Brug ikke vand til at rengere apparatets indvendige del, da det kan
beskadige varmesensoren.

Teknisk fejlfindingsguide
Beskrivelse af fejl | Arsager | Lesninger

En indikatorlampe er
slukket, og apparatet Apparatet er ikke tilsluttet.
varmer ikke op.

Kontroller, at stromledningen er
sat i stikkontakten.

En indikatorlampe er Problem med tilslutning . .
slukket, og apparatet af indikatorlampe eller SS:rr\]/(ijc:Egr?tr:;[eth t;!aa;trgggﬁret
varmer op. indikatorlampe er beskadiget. P '

Laget er ikke lukket korrekt. Abn og luk laget igen.

Vico-demprenten sidder | SOBberednngen eg skl
Damplaekage under brug | ikke korrekt eller er ikke ventilen er komplet (2 dele last

af apparatet komplet. sammen) og korrekt placeret.

Laget eller mikro-
dampventilens pakning er
beskadiget.

Send apparatet til autoriseret
servicecenter til reparation.




Beskrivelse af fejl | Arsager | Lesninger

Ris er halvkogte eller for | For meget eller for lidt vand i

overkogte. forhold til rismeengde. Se tabellen for vandmzengde.

Se tillagningsanvisningarna for
linser.

Tillsatt inte salt i vattnet under
tillagningen utan vénta tills
linserna ar kokta.

Ikke tilstreekkeligt med vand i
Linser er harde og virker | forhold til meengden af linser.
ikke kogte Salt kan ogsé goere skallen pa
linserne hard.

Automatisk hold varm-
funktion virker ikke
(apparat forbliver i
tilberedningsposition, eller
ingen opvarmning).

Send apparatet til autoriseret
servicecenter til reparation.

EO Sensoren pa det overste dbne | Skicka apparaten till auktoriserat
kredslob eller kortslutning. servicecenter for reparation.

E1 Sensoren pa det overste dbne | Skicka apparaten till auktoriserat
kredslob eller kortslutning. servicecenter for reparation.

Bemaerkning: Hvis den indre gryde er deform, ma du ikke bruge
den leengere, men skal i stedet anskaffe en ny fra et autoriseret
servicecenter.

OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kobs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, s& det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbehaeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas sken kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive lasning
under denne garanti er begreenset til en sddan reparation eller erstatning.

Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke horer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til
kobsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kabt til hjemmebrug og
deekker ikke skade, der métte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
eller uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller falgende:
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- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pa produkt-ID eller specifikation.

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet.

- tilkalkning (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug).

- skade, der kan tilskrives lyn eller stremsted.

- skade pa glas- eller porceleensdele i produktet.

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger matte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begreenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsa have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan heevde alle sadanne rettigheder efter eget skon.

Disse instruktioner er ogsa tilgeengelige pa vores hjemmeside www.obhnordica.
dk.

Groupe SEB Danmark A/S

2665 Vallensbaek Strand

Visiting address: Deltapark 37, 3. sal
Phone: +45 43 350 3h0

Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk



VIKTIGE SIKKERHETSANORDNINGER
SIKKERHETSFORSKRIFTER

Les og felg bruksanvisningen, og ta vare pa den til

senere.

* Apparatet skal ikke brukes med ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.

* Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover
hvis de er under tilsyn, eller har fatt instruksjoner om
sikker bruk av apparatet og forstar farene forbundet
med bruk. Rengjering og vedlikehold av apparatet skal
ikke utferes av barn, med mindre de er eldre enn 8
ar og under tilsyn. Oppbevar apparatet og ledningene
utilgjengelig for barn under 8 ar.

* Apparatet kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller med
manglende erfaring og kunnskaper hvis de er under
tilsyn, eller har fatt instruksjoner om sikker bruk av
apparatet og forstar farene forbundet med bruk.

« Barn skal ikke leke med apparatet.

« Apparatet skal ikke brukes av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de
er under tilsyn eller har fatt instruksjoner om sikker
bruk av apparatet av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet.

+ Barn skal vaere under tilsyn for & sikre at de ikke leker
med apparatet.

 Fordi dette apparatet bare er for husholdningsbruk
skal det ikke benyttes pa folgende bruksomrader, hvor
garantien heller ikke gjelder:

+ Kjokkenomrader for ansatte i butikker, p& kontorer og i
andre arbeidsmiljoer
- Gardsbygninger
- Kunder pa hoteller, moteller og andre bostedsmiljeer

35



36

- Bed and breakfast og lignende overnattingssteder
Nar apparatet er utstyrt med avtakbar
stremledning: Hvis ledningen skades skal den
erstattes med en spesialledning eller annen tilgjengelig
ledning fra et autorisert servicesenter.

Nar apparatet er utstyrt med fast stremledning:
Hvis ledningen skades skal den erstattes av
produsenten, produsentens kundeservice eller annet
kvalifisert personell for & unnga at det oppstar fare.
Apparatet skal ikke senkes i vann eller annen vaeske.
Bruk en fuktig klut eller svamp med oppvaskmiddel hvis
du skal rengjere tilbehor og deler som er i kontakt med
matvarene. Skyll med en fuktig klut eller svamp. Tork av
tilbeheret og delene med en torr klut.

Hvis du ser symbolet A pa apparatet, betyr det
Forsiktig: Overflatene kan generere varme under bruk.
Forsiktig: Varmeelementets overflate kan ha restvarme
ogsa etter bruk.

Forsiktig: Apparatet kan pafere skade ved feil bruk.
Forsiktig: Hvis apparatet har en avtakbar

stromledning, ma du ikke sole vaeske péa det elektriske
koblingspunktet.

Trekk alltid ut kontakten til apparatet:

- umiddelbart etter bruk

- nar du flytter apparatet

- for rengjoring eller vedlikehold

- hvis apparatet ikke fungerer som det skal

Det kan oppsta brannskader hvis du bererer apparatets
varme overflate, varmtvannet, dampen eller maten.
Apparatet genererer varme og damp under matlaging.
Pass pa ansiktet og hendene.

Pass pa a holde ansiktet og hendene i god avstand fra
dampventilen. lkke blokker dampventilen.

Hvis du har problemer eller sparsmal er du velkommen
til & kontakte vart kundeserviceteam, eller ta kontakt via
nettstedet.



* Apparatet kan brukes inntil en hoh. pa 2000 m.

* Av sikkerhetshensyn samsvarer dette apparatet med sikkerhetsforskrifter
og -direktiver som gjelder pa produksjonstidspunktet (lavspenningsdirektiv,
elektromagnetisk kompatibilitet, gjeldende retningslinjer for kontakt med
matvarer, miljgforskrifter ...).

* Kontroller at spenningen i stramforsyningen tilsvarer angitt spenning pa
apparatet (vekselstrom).

* Gitt ulike bruksstandarder, anbefales det & f& apparatet kontrollert/
undersokt hos et godkjent servicesenter dersom apparatet skal brukes i et
annet land enn innkjepslandet.

Kontrollpanel
14h | l 14i
14a White rice G, @ Porridge 14d
14b Brown rice [ J Soup 14e
14¢ Lentils Steam — T q4f
C ©) /
14j Delayed start ‘ ’ Timer 140
~—
R p !
14k L_J /) O 14g
Keep warm - Programs Start
Cancel

Beskrivelse

Damprist

Nivamerke for vann og ris
Flyttbar kjele

Mélebeger

Risskje

Suppeskje

Lokk

Avtakbart innvendig lokk
Liten dampventil
Apningsknapp for lokk
Handtak

——= 00N ~WN ~
©

—~o
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12. Utvendig beholder
13. Ledning
14. Kontrollpanel

a) HVIT RIS

b) BRUN RIS

) LINSER

d) GRAT

e) SUPPE

f) DAMP

g) STARTTAST

h) FORHANDSINNSTILLING INDIKATOR
) KOKETID

i) FORHANDSINNSTILLING TAST
k) HOLD VARM / AVBRYT

) VALGTAST BAKOVER

m) VALGTAST FRAMOVER

n) VALGTAST MENY

0) TIMER

Sette stepselet i stikkontakten

lkke bruk apparatet dersom:

- apparatet eller ledningen er skadet

- apparatet har falt, har synlig skade eller ikke fungerer som det skal

- i tilfelle noe av det ovenstaende har skjedd, ma apparatet sendes til et
godkjent servicesenter. lkke ta apparatet fra hverandre selv.

lkke la ledningen henge fra apparatet.

Bruk alltid en jordet stikkontakt.

lkke bruk skjoteledning. Hvis du aksepterer ansvar for ovenstéende, bruk
bare skjoteledninger som er i god stand, har jordet stopsel og passer til
stromstyrken for apparatet.

lkke trekk ut kontakten ved & dra i ledningen.

Bruk

Plasser apparatet pa en flat, stabil, varmebestandig overflate i god avstand
til vannsprut.

lkke la sokkelen av apparatet komme i kontakt med vann

Ikke bruk apparatet uten bollen, eller nér bollen er tom.
Kokeprogrammet/knappen skal fungere uhindret. Pass pé at apparatets
automatiske Hold varm-funksjon ikke blir hindret eller sperret.

lkke fjern bollen fra apparatet mens apparatet er i bruk.

lkke plasser apparatet direkte pa en varm overflate eller pa en annen
varmekilde/flamme, da det vil forarsake feil eller farlige situasjoner.

Bollen og varmeplaten skal veere i direkte kontakt med hverandre. Objekter
eller matvarer plassert mellom disse to delene forstyrrer korrekt drift.

lkke plasser apparatet neer en varmekilde eller inne i en stekeovn, da det
kan fore til alvorlig skade.

lkke fyll apparatet med matvarer eller vann uten at kjelen er pa plass.

Felg alltid malene som er oppgitt i oppskriftene.



*  Ikke bruk vann til & slokke brannen dersom apparatets deler begynner &
brenne. Bruk et fuktig kjokkenhandkle til & slukke flammene.

* Alle inngrep i apparatet skal bare gjeres av et servicesenter, og med
originale reservedeler.

Beskyttelse av miljoet

*  Apparatet er laget for & vare i mange ar. Men hvis du bestemmer deg for &
bytte det ut, husk & vurdere hvordan du kan bidra til & beskytte miljoet.

*  For du kasserer apparatet bor du ta ut batteriet fra timeren og avhende det
hos et lokalt, kommunalt avfallspunkt (i henhold til apparatmodell).

Miljgvern kommer forst!
® Apparatet ditt inneholder verdifulle materialer som kan gjenvinnes
E° eller resirkuleres.

mmmm | ever det hos et lokalt, kommunalt avfallspunkt.
For forste gangs bruk

Pakke ut apparatet

*  Fjern emballasjen fra apparatet og pakk ut tilbeher og papirdokumenter.

* Apne lokket ved a trykke pa apningsknappen pa den utvendige
beholderen — fig.1. Les bruksanvisningen og felg instruksjonene noye.

Rengjore apparatet

* Tautkjelen — fig. 2, det innvendige lokket og dampventilen — fig. 3a og3b.

* Rengjoer kjelen, ventilen og det innvendige lokket med en svamp og
oppvaskmiddel.

*  Vask utsiden av apparatet og lokket med en fuktig klut.

*  Tork forsiktig med en torr klut.

+  Sett alle delene tilbake i sin opprinnelige posisjon. Monter det innvendige
lokket i riktig posisjon pa maskinens utvendige lokk. Plasser deretter
det innvendige lokket bak de to listene og dytt det pa plass. Koble den
avtakbare ledningen til uttaket i riskokeren.

Apparatet og alle funksjonene

*  Rengjor utsiden av kjelen noye (spesielt bunnen). Kontroller at det ikke
finnes mat- eller veeskerester under kjelen og péa varmeelementet — fig. b.

+  Sett kjelen pa plass i apparatet, og serg for at den er korrekt plassert — fig.

* Kontroller at det innvendige lokket er riktig plassert.

*  Lukk lokket, og trykk det ned til du herer en klikkelyd.

*  Koble ledningen til sokkelen pa riskokeren og sett deretter stopselet
i en stikkontakt. Apparatet lager en bip-lyd og alle indikatorene pa
kontrollpanelet lyser opp et lite oyeblikk. Innstillingen Huvit ris er satt som
standard kokeprogram.

* Ikke ror varmeelementet nar apparatet er tilkoblet, eller etter matlaging.
lkke beer apparatet nér det er i bruk, eller rett etter matlaging.

*  Apparatet skal bare brukes innendors.
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Du ma aldri plassere handen p& dampventilen nér du lager mat, da risikerer du
& fa brannskader — fig.10. Hvis du ombestemmer deg og ensker & endre den
valgte kokemenyen etter at du har startet matlagingen, trykk p& Hold varm/
Avbryt-tasten og velg meny pa nytt.

Du kan stoppe matlagingen ved a trykke pa Hold varm/Avbryt.
Bruk bare den innvendige kjelen som leveres med apparatet.

lkke hell vann eller legg ingredienser i apparatet uten at kjelen er pa plass i
apparatet.

Maksimal vannmengde + ingredienser skal ikke overskride hoyeste nivamerke
inne i kjelen — fig. 7.

Programmer for matlaging

Koketid Forhandsinnstilt start Temperatur-
Programmer

standard (°C) | varm

Standardtid| Kategori |Justerbar Kategori Justerbar
Whlt,e rllce Automatisk [ Automatisk Nei Koketid ~ 24 h 5 min Automatisk .
(Hvit ris)
Brownrice | omatisk |Automatisk| Nei |Koketid ~24h| Bmin | Automatisk |
(Brun ris)
i Automatisk | Automatisk Nei Koketid ~ 24 h 5 min Automatisk .
Lentils*
(Linser) ) ) } ] }
10 min 5 min-1h 1 min Koketid ~ 24 h 5 min 100 -
Porridge
(Grot 20 min 5 min-2 h 1 min Koketid ~ 24 h 5 min 100 .
havregryn)
Soup 45min |20 min-4h| Bmin |Koketid ~24h| 5min 100 .
(Suppe)
Steam ) ) ) ) )
40 min 15 min-3h| 5 min Koketid ~ 24 h 5 min 100 .
(Damp)
Keep warm ) )
12h k - N - N 7 -
(Hold varm) (maks) © © 5

* | kokeprogrammet for linser kan du enten velge automatisk modus eller angi
tiden selv.

Hvis du vil angi tiden selv velger du kokeprogrammet for linser, trykker pa
timeren og velger koketiden du ensker.

Automatisk modus serger for & koke linsene. Hvis du vil at linsene skal veere litt
morere, kan du forlenge tiden.



Anb

efalinger for god riskoking

For du starter matlagingen méa du méle opp rismengden med mélebegeret
og skylle risen. Risottoris skylles ikke. Nar du skal male opp risen fyller du
det vedlagte malebegeret med tilmalt mengde ukokt ris (hverken mer eller
mindre), og felger forholdstallene mellom ris og vann slik at risen blir kokt
med perfekt resultat.

~150g raw rice

Fordel den skylte risen jevnt i kjelen. Fyll i vann til samsvarende niva
(merkene viser vannmengde som trengs i forhold til rismengde som skal
tilberedes).

Nar risen er ferdig kokt og Hold varm-indikatoren lyser, kan du rere i risen
og la den ligge i riskokeren noen minutter for perfekt tilberedt ris.

Tabellen nedenfor er en kokeveiledning for ris:

KOKEVEILEDNING FOR HVIT RIS

[ Ri d L . .
(antzlllsgz?egbdeegre) l;g?anng) < Vanniva i kjelen (+ ris) Porsjoner

1 150 g Nivamerke beger 1 1-2

2 300 ¢ Nivamerke beger 2 3-4

3 450 ¢g Nivamerke beger 3 4-5

4 600 g Nivamerke beger 4 5-6
Menynokkel

Hvit

Nar apparatet kobles til star riskokeren pa Hvit ris-programmet. Nar du
trykker p4 Meny-tasten, velger riskokeren Hvit ris > Brun ris > Linser >
Grot > Suppe > Damp

Displayet viser standard tilberedningstid for hver funksjon, med unntak

av Hvit ris, Brun ris og Linser. | linseprogrammet kan du velge mellom
innstillingene automatisk matlaging eller manuell ved a trykke pé timeren.
Deretter vises standardtiden pa displayet. (Riskokeren viser “=z2", nar
matlagingstiden justeres automatisk i forhold til rismengden du koker),
lyset pa Start-tasten blinker.

ris-program

Plasser apparatet pa en flat, stabil og varmebestandig overflate i god
avstand til vannsprut og andre varmekilder.

Trykk pa Meny-tasten for & velge Hvit ris-programmet.
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Mal opp rismengde med det vedlagte malebegeret (1 beger, 2 begre osv.).
Skyll risen grundig fer du legger den i kjelen — fig. 8. Fyll deretter i kaldt
vann til tilsvarende BEGER-merke i kjelen — fig. 9.

Eksempel:

- Hvis du koker 1 beger ris, fyller du kaldt vann opp til nivdmerke 1 i kjelen.
- Hvis du koker 2 begre ris, fyller du kaldt vann opp til nivamerke 2 i kjelen.
Osv.

TIPS: Du kan erstatte kaldt vann med grennsaksbuljong eller kjottkraft
slik at risen far mer smak.

Lukk lokket.

Obs: Fyll alltid pa risen ferst, ellers vil du fa for mye vann.

Trykk pé Start-tasten, riskokeren starter Ris-programmet, Start-symbolet
lyser og pa displayet blinker “=22",

P& slutten av matlagingen vil du here opptil fem pipesignaler, riskokeren
gar til Hold varm-status nar Hold varm-indikatoren @ slar seg pa og
displayet begynner nedtellingen.

Brun ris-program
Plasser apparatet pa en flat, stabil og varmebestandig overflate i god avstand
til vannsprut og andre varmekilder.

Trykk pa4 Meny-tasten for & velge Brun ris-programmet.

Vask 1 til 4 begre brun ris grundig.

Hell deretter risen ned i kokekjelen.

Hell nedvendig rismengde i kjelen ved & bruke det vedlagte malebegeret —
fig. 8. Fyll deretter i kaldt vann til tilsvarende BEGER-merke i kjelen — fig.
9

E.ksempelz

- Hvis du koker 1 beger brun ris, fyller du kaldt vann opp til nivdmerke 1 i
kjelen.

- Hvis du koker 2 begre brun ris, fyller du kaldt vann opp til nivamerke 2 i
kjelen. Osv.

Du kan erstatte kaldt vann med grennsaksbuljong eller kjottkraft slik at risen
far mer smak.

e Lukk lokket.

Obs: Fyll alltid pa risen ferst, ellers vil du fa for mye vann.



Trykk pa Start-tasten, riskokeren starter Ris-programmet, Start-symbolet lyser
og pa displayet blinker * 2"

P& slutten av matlagingen vil du here opptil fem pipesignaler, riskokeren gar
til Hold varm-status nar Hold varm-indikatoren @ slar seg pa og displayet
begynner nedtellingen.

Linse-program

*  Trykk p4& Meny-tasten til Linse-programmet lyser, og deretter kan du velge
Linse-kokeprogrammet.

*  Hell nedvendig linsemengde i kokekjelen. Bruk det vedlagte malebegeret.

*  Deretter fyller du i riktig mengde vann med malebegeret% vannmengde
avhenger av hvilken type linser du skal koke).

*  Lukk lokket.

+  Trykk pa Start-tasten, riskokeren starter Linse-programmet, Start-symbolet
lyser og displayet blinker.

*  Paslutten av koketiden herer du fem pipesignaler. Riskokeren gar inn i
Hold varm-status via Hold varm-indikatoren g .

Obs: Koketid og nedvendig vannmengde kan variere fra en linsetype til en
annen. Du kan lese mer i folgende koketabell eller lese veiledningen pa
linseemballasjen.

Hvis du vil legge til mer salt, anbefaler vi at du tilferer saltet etter at linsene er
kokt eller nar riskokeren piper forste gang i automatisk modus og fer timeren
slas pa, ca. tre fjerdedels tid inn i kokeprosessen.

Koketlps
Skyll linsene grundig med kaldt vann og fjern eventuelt rusk og bess fer du
koker.

* lkke tilsett salt i kokevannet, da det kan gjere utsiden av linsene hardere.

*  For et mer smakfullt resultat, kan du legge til urter, nellik eller en kvast
med urter for du lukker lokket.

* Blotkokte linser kan brukes til supper, gryteretter, karriretter,
grennsaksmos mens ikke sa blotkokte linser kan veere perfekte & bruke i
salat.

Viktig: Serg for at linsene dine blir godt kokte. For lite kokte linser kan
veere harde & fordoye og fore til magesmerter og luft i magen.
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Gronne
linser
(Du Puy)

1 Begre

2 Begre

Antall

porsjone

2 Begre

3 Begre

Automatisk
eller
manuelt

Resultat/
anbefaiinger

 (Automatisk
modus)

* Forste
pipesignal:
Fast resultat

» Etter bytte til
Hold varm:
Mert resultat

Lyse
linser

1 Begre

25
Begre

2 Begre

35
Begre

Automatisk
eller
manuelt

Svarte
linser
(Beluga)

1 Begre

2 Begre

2 Begre

3 Begre

Automatisk
eller
manuelt

(Automatisk
modus)

La dem koke til
status veksler til
Hold varm.

Tekniske
anbefalinger

Pa slutten

av syklusen
kan du sette
timeren @ til
forlenget
koketid slik

at linsene blir
morere, eller
fortsette med
en oppskrift.

Koketips

Kald: | salat
Varm: | en
gryterett, som
tilbehor som
skal serveres
til en kjott-
eller fiskerett.

gryterett, som
tilbeher som
skal serveres
til en kjott-
eller fiskerett.

Kald: | salat,
verrines
Varm: | en
gryterett, som
tilbeher som
skal serveres
til en kjott-
eller fiskerett.

Rode
linser

1 Begre

15-2
Begre

2 Begre

3 Begre

Manuell =
8-9 min

Faste/ikke
udkogte

Oka
tillagnings-
tiden om du
onskar ett mer
mosat resultat.

* Hela linser:
i sallad

* Mosade
linser:
Indian
dhal, curry,
linsrora,
linsbollar
eller
croquetter,
dip t ex
hummus.

+ Oka
mangden
vatten
beroende
pa vilken
textur du
Onskar.

*1 BEGER=+/- 160 ml / 130-140 g linser
Denne koketabellen er ment bare som referanse. Juster vannmengden

i forhold til din personlige smak og eventuelle matoppskrifter. Noen
linsevarianter blir veldig fort kokt. For at linsene skal forbli faste, ma du sile
dem umiddelbart etter koking og eventuelt skylle dem i kaldt vann. For delte
linser, som rade linser, anbefales det & bruke manuell modus slik at du har
bedre kontroll pa koketiden.




Grot-program

Trykk pa& Meny-tasten for & velge Grot-programmet. Displayet viser
standard koketid, Start-symbolet blinker rodt.

Du kan endre koketiden ved & forst trykke pa Timer-tasten ) og deretter
trykke pé tastene < og >.

Trykk pé Start-tasten. Riskokeren gar til Gret-programmet, Start- og Timer-
symbolene lyser og displayet viser den resterende koketiden.

P& slutten av matlagingen vil du here opptil fem pipesignaler, riskokeren
gar til Hold varm-status nar Hold varm-indikatoren g» slar seg pa og
displayet begynner nedtellingen av varmefunksjonen.

Suppe-program

Trykk p& Meny-tasten for & velge Suppe-programmet. Displayet viser
standard koketid, Start-symbolet blinker rodt.

Du kan endre koketiden ved & forst trykke pé Timer-tasten () og deretter
trykke péa tastene < og >.

Trykk pé Start-tasten. Riskokeren gar til Suppe-programmet, Start- og
Timer-symbolene lyser og displayet viser den resterende koketiden.

P& slutten av matlagingen vil du here opptil fem pipesignaler, riskokeren
gar til Hold varm-status nar Holdvarm-indikatoren gy slar seg pa og
displayet begynner nedtellingen av varmefunksjonen.

Damp-program

Trykk pa4 Meny-tasten for & velge Damp-programmet. Displayet viser
standard koketid, Start-symbolet blinker rodt.

Du kan endre koketiden ved a forst trykke pa Timer-tasten (% og deretter
trykke pé tastene < og >.

Serg for at du fyller kokekjelen med vann til minimum nivamerke (MIN.).
Trykk pé Start-tasten. Riskokeren gar til Dampe-programmet, Start- og
Timer-symbolene lyser og displayet viser den resterende koketiden.

P& slutten av matlagingen vil du here opptil fem pipesignaler, riskokeren
gar til Hold varm-status nar Holdvarm-indikatoren ¢ sléar seg péa og
displayet begynner nedtellingen av varmefunksjonen.

Forhandsinnstilt program

Forhandsinnstilt tid samsvarer med sluttid for matlaging.

Denne funksjonen er tilgjengelig for alle programmer.

Hvis du vil bruke forhandsinnstillingsfunksjonen, velg ferst et kokeprogram.
Trykk deretter pa Forhandsinnstilling, og velg tidspunkt. Med de to
trykktastene < og > kan du selv velge det forhandsinnstilte tidspunktet.
Standard forhandsinnstilling endres i samsvar med den koketiden du
velger. Du kan forhandsinnstille fra koketiden og inntil 24 timer.

Nar du har valgt forhandsinnstilt tid, trykker du pa Start-tasten for & angi
kokestatus, Start-symbolet lyser og displayet viser tiden du har valgt og
symbolet for forhandsinnstilling lyser.

Néar symbolet for forhandsinnstilling slutter & lyse gar riskokeren til
matlagingsstatus og Timer-symbolet lyser (unntatt ved Ris-programmet).
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HoId varm/Avbryt funksjon
Trykk pa Hold varm/Avbryt-tasten @ i ventemodus, Hold varm/Avbryt-
symbolet lyser, displayet viser 0:00 og starter nedtelhngen av Hold varm-
funksjonen.

*  Huvis du trykker p& Hold varm/Avbryt-tasten @ under funksjonsinnstilling
eller tilberedningsstatus, avbrytes alle datainnstillinger og tilbakestilles til
ventemodus.

Anbefaling: Hvis du vil at maten skal beholde den gode smaken, bor
du begrense perioden for Hold varm-funksjonen til maks. 6 timer.

Ved fullfert matlaging
Apne lokket — fig. 1.

*  Du mé bruke grytekluter nér du handterer kjelen og dampristen — fig. 11.

+  Server maten med skjeen som felger med apparatet og lukk lokket
etterpa.

* 12 timer er maksimal tid for Hold varm-funksjonen.

*  Trykk pa Hold varm/Avbryt @ for & avbryte Hold varm-status.

*  Trekk ut kontakten pa apparatet.

Reng;czsrmg og vedlikehold
Sorg for at riskokeren er koblet fra og helt nedkjelt fer rengjering og
vedlikehold.

*  Det anbefales at du bruker en svamp til & rengjere selve apparatet, hver
gang du har brukt det — fig. 12.

*  Kjelen, mélebegeret og ris-/suppeskjeene kan vaskes i oppvaskmaskin -
fig. 13.

Kjele, damprist

*  Ikke bruk skurepulver og metallsvamper.

*  Hvis maten er svidd fast i bunnen, kan du sette kjelen i vann en stund for
du skal vaske den.

*  Tork kjelen forsiktig.

Ta vare pa kjelen

F@Ig instruksjonene for kjelen:

Hvis du vil beholde kjelens gode kvalitet, anbefaler & ikke kutte mat i selve
kjelen.

*  Husk a sette kjelen tilbake i riskokeren.

*  Bruk den vedlagte plastskjeen eller en treskje, slik at du unngéar a skade
kieleoverflaten — fig. 14.

*  Huvis du vil unngé korrosjon/rust, ber du ikke helle eddik i kjelen.

+ Fargen pa kjelens overflate kan endres etter forste gangs bruk, eller etter
lang tids bruk. Denne fargeendringen skyldes pavirkning av damp og
vann. Endringen forringer ikke riskokerens bruksverdi og er heller ikke
helsefarlig. Det er fortsatt helt trygt & bruke riskokeren.



Rengjere dampventilen
*  Nar du rengjer dampventilen ma du ta den ut av lokket — fig. 15. Etter
rengjering, fig. 16, m& du terke den og sette den tilbake i lokket p&

riskokeren — fig. 17

Rengjore det innvendige lokket.

¢ Taut detinnvendige lokket. Rengjer lokket med en fuktig svamp og
oppvaskmiddel (fig. 16). Deretter torker du lokket og setter det tilbake bak
listene og dytter det pé plass.

Rengjering og vedlikehold av de andre delene pa apparatet.
*  Rengjer riskokeren utvendig fig. 18 samt innsiden av lokket og ledningen
med en fuktig klut, og tork med en torr klut. Ikke bruk skuremidler eller

lignende produkter.

* Ikke bruk vann nér du rengjer innsiden av apparatet, da det kan skade

varmesensoren.

Feilsgkingsguide

Funksjonsfeil

Alle indikatorlamper av og
ingen varme.

Arsaker

Apparatet er ikke tilkoblet.

Lesninger

Kontroller at stromledningen er
satt i stikkontakten, og koblet il
stromnettet.

Alle indikatorlamper av og
varme fungerer.

Problem med tilkobling
av indikatorlampen eller
indikatorlampen er skadet.

Send til autorisert servicesenter
for reparasjon.

Damplekkasje under bruk

Lokket lukkes ikke.

Apne lokket og lukk det pa nytt.

Dampventilen ikke godt nok
plassert eller er mangelfull.

Stopp matlagingen (dra ut
kontakten) og kontroller at
ventilen er hel (2 deler satt riktig
sammen) og at den er riktig
plassert.

Pakning pé lokket eller
dampventilen er skadet.

Send til autorisert servicesenter
for reparasjon.

Ris er halvkokt eller for
mye kokt.

For mye eller ikke nok vann i
forhold til rismengde.

Se tabell for vannmengde.

Linser er harde og virker
som de ikke er kokt

Ikke nok vann i forhold til
linsemengde. Salt kan ogséa
gjere utsiden av linsen
hardere.

Se tillagningsanvisningarna for
linser.

Tillsatt inte salt i vattnet under
tillagningen utan vénta tills
linserna ar kokta.

Automatisk Hold
varm-funksjon fungerer
ikke (apparatet star i
kokeposisjon, eller ingen
oppvarming).

Ta kontakt med neermeste
servicesenter og be om
reparasjon.
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Funksjonsfeil | Arsaker | Lesninger

Sensoren pa toppen av Ta kontakt med neermeste
EO apparatet kortslutter eller har | servicesenter og be om

ufullstendig krets. reparasjon.

Sensoren pa bunnen av Ta kontakt med neermeste
E1 apparatet kortslutter eller har | servicesenter og be om

ufullstendig krets. reparasjon.

Obs: Hvis den innvendige kjelen er deformert eller skadet, skal du
ikke fortsette & bruke den men skaffe en ny kjele fra det autoriserte
servicesenteret.

BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil veere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge a bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste lesningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjepskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt il
hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som felge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller dérlige resultater, szerlig pa grunn av feil spenning eller
frekvens, som stemplet p& produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stov eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiledningen)

- skade som felge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet



- ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.
- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogséa ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjonn.

Disse instruksjonene er ogsé tilgjengelig pa var hiemmeside www.obhnordica.no.

Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo

Norge

Telephone: +47 22 96 39 30
www.obhnordica.no
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VAROTOIMENPITEET
TURVALLISUUSOHIJEET

Lue kayttoohjeet ja noudata niita. Sailyta ne
turvallisessa paikassa.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kauko-ohjainjarjestelmalla.
Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset voivat kayttaa
laitetta, jos heita valvotaan tai jos heitd on neuvottu
kayttamaan laitetta turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamiseen liittyvat vaarat. Lapset voivat puhdistaa
tai huoltaa laitetta vain, jos he ovat yli 8-vuotiaita

ja aikuisen valvonnassa. Pida laite ja liitosjohto alle
8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Fyysisesti, henkisesti, aisteiltaan tai tietamykseltaan
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot voivat kayttaa
laitetta, jos heita valvotaan tai jos heitd on neuvottu
kayttamaan laitetta turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamiseen liittyvat vaarat.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Henkilot (mukaan lukien lapset), jotka ovat fyysisesti,
henkisesti tai aisteiltaan rajoitteisia tai joilla ei ole
riittavasti tietoa tai kokemusta laitteen kaytosta, saavat
kayttaa tata grillia vain, mikali kaytté tapahtuu heidan
turvallisuudestaan vastaavan aikuisen valvonnassa tai
tama henkilo on opettanut heita kayttamaan laitetta.
Valvo lapsia sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki
laitteella.

Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon. Sita ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa kayttoolosuhteissa,
jotka eivat kuulu takuuseen:

- Henkilokunnalle varatut keittiotilat liikkeissa,
toimistoissa ja muissa tydtiloissa

- Maatilat

- Asiakaskaytto hotelleissa, motelleissa ja muissa



majoitustiloissa

- Bed & Breakfast -tyyppiset majoitusymparistot

Jos laitteessa on irrotettava virtajohto: Vaurioitunut
virtajohto on korvattava uudella asianmukaisella
virtajohdolla tai vaihtosarjalla, joka on saatavana
valtuutetuista huoltokorjaamoista.

Jos laitteessa on kiintea virtajohto: Jos virtajohto

on vahingoittunut, se on vaaran valttamiseksi
vaihdatettava valmistajalla, valmistajan valtuuttamassa
huoltokorjaamossa tai muulla patevalla ammattilaisella.
Laitetta ei saa upottaa veteen eika muihin nesteisiin.
Puhdista varusteet ja elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat osat kostealla liinalla tai sienella.
Huuhtele kostealla liinalla tai sienella. Kuivaa varusteet
ja elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat osat
kuivalla liinalla.

Jos laitteessa nakyy symboli A, se merkitsee, etta
laitteen pinnat saattavat kuumentua kayton aikana.
Varoitus: Kuumennusvastuksen pinta on kuuma
kayttamisen jalkeen.

Varoitus: Laitteen virheellinen kayttaminen saattaa
aiheuttaa loukkaantumisen.

Varoitus: Jos laitteessa on irrotettava virtajohto, ala
kaada nestetta sen liitantaan.

Irrota laitteen pistoke sahkdpistorasiasta aina

- heti kayton jalkeen

- kun laitetta siirretaan

- ennen laitteen puhdistamista ja huoltoa

- jos laite ei toimi oikein.

Jos laitteen kuumia pintoja kuumaa vetta, kuumaa
hoyrya tai kuumaa ruokaa kosketaan, voi aiheutua
palovammoja.

Laitteesta paasee ulos kuumuutta ja hoyrya
ruoanvalmistuksen aikana. Pida kasvot ja kadet
kaukana laitteesta.
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Ala vie kasvoja ja késia hoyryn ulostuloaukon lahelle.
Al tuki hoyryn ulostuloaukkoa.

Jos ilmenee ongelmia tai sinulla on kysyttavaa, ota
yhteys asiakaspalveluumme tai katso lisatietoja
sivustostamme.

Laitteen suurin kayttokorkeus on 2 000 metria.

Turvallisuutesi takaamiseksi laite tayttaa valmistettaessa voimassa olleiden
turvallisuusméaaraysten ja direktiivien vaatimukset (pienjannitedirektiivi,
sahkdémagneettista yhteensopivuutta koskeva direktiivi, séhkémagneettista
yhteensopivuutta koskeva direktiivi, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja koskevat saadokset ja ymparistodirektiivit).

Tarkista, etta syottojannite vastaa laitteen tyyppikilvessa mainittua jannitetta
(vaihtovirta).

Eri standardit eroavat toisistaan. Jos laitetta kaytetdadn muualla kuin

siind maassa, josta se on ostettu, vie se tarkastettavaksi valtuutettuun
huoltokorjaamoon.

Ohjauspaneeli

14h | I 14i
14a White rice G, @ Porridge 14d
14b Brown rice [ J Soup 14e
14¢ Lentils Steam — | q4f

P

14j Delayed start Timer 140

4 >
@ | dp O

14k 14g

Keep warm - Programs Start

Cancel

141 14n  14m

Kuvaus

1.

Hoyrytyskori

2 a Veden jariisin tason merkinnat

3.

[rrotettava astia



T2 =000 N0~
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Mitta-astia

Riisikauha

Keittokauha

Kansi

[rrotettava sisakansi

Hoyryventtiili

Kannen avauspainike

Kahva
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Virtajohto

Ohjaustaulu

a) VALKOINEN RIISI -OHJELMA
b) TUMMA RIISI -OHJELMA

c) LINSSIT-OHJELMA

d) PUURO-OHJELMA

e) KEITTO-OHJELMA

f) HOYRYTYS OHJELMA

9) KAYNNISTYSPAINIKE

h) ESIASETUKSEN MERKKIVALO
) KYPSENNYSAJAN MERKKIVALO
i) ESIVALINTAPAINIKE

k) LAMPIMANAPITO-/PERUUTUSPAINIKE
) VAHENNYSPAINIKE

m) LISAYSPAINIKE

n) VALIKKOPAINIKE

0) AJASTUSPAINIKE

Yhdlstamlnen virtaladhteeseen

Al3 kayta laitetta, jos

- laite tai virtajohto on vaurioitunut
- laite on pudonnut, ndyttaa vaurioituneelta tai ei toimi asianmukaisesti.
- Tallgin laite on toimitettava valtuutettuun huoltokorjaamoon
tarkastettavaksi. Ala pura laitetta itse.
Ala jata sahkojohtoa roikkumaan.
Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Ala kayta jatkojohtoa. Jos hyvaksyt jatkojohdon kayttamiseen liittyvéat riskit,

kayta vain hyvakuntoista jatkojohtoa, jonka pistoke on maadoitettu ja joka
tayttaa laitteen virransydttovaatimukset.
Ala irrota laitteen pistoketta pistorasiasta vetamalla sita johdosta.

Kayttaminen

Sijoita laite tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestavélle pinnalle paikkaan,
jossa se ei altistu vesiroiskeille.

Ala anna laitteen pohjan joutua kosketuksiin veden kanssa.

Al3 yrita kayttaa laitetta, kun keittoastia on tyhja, tai ilman keittoastiaa.
Ruoanvalmistustavan valitsimen taytyy voida toimia esteetta. Ala esta
automaattista lampiméanéapitotoiminnon ottamista kayttoon.

Ala irrota keittoastiaa, kun laite on toiminnassa.
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*  Ald aseta laitetta kuumalle pinnalle, lammdnléhteen paalle tai liekkeihin.
Muutoin se vaurioituu tai aiheutuu vaara.

*  Keittoastian tulee koskettaa kuumennuslevya. Jos kuumennuslevyn ja
keittoastian valissa on esine tai ruokaa, laite ei toimi oikein.

* Al aseta laitetta lammonléhteen tai kuuman lieden lahelle. Muutoin voi
aiheutua vakava vaurio.

+ Ala laita laitteeseen ruokaa tai vetta ennen kuin keittoastia on paikallaan.

*  Noudata ruokaohjeissa ilmoitettuja maaria.

* Jos laitteen osa syttyy tuleen, ala yritda sammuttaa sité vedella. Tukahduta
liekit kostealla keittiopyyhkeella.

*  Korjaustyot on teetettava huoltokorjaamossa kayttamalla alkuperaisia
varaosia.

Suojele ympadaristoa

*  Laitteesi on suunniteltu toimimaan useiden vuosien ajan. Kun se tulee
elinkaarensa paahan, mieti, kuinka voit auttaa suojelemaan luontoa.

* Ennen laitteen toimittamista kierratykseen poista akku ajastimesta ja
toimita se paristokeraykseen.

Huolehdi aina ymparistosta!
® Laite siséltda arvokkaita materiaaleja, jotka voidaan kierrattaa ja/tai
E uusiokayttaa.

mmm | oimita kaytOsta poistettu laite paikalliseen kierratyspisteeseen.
Ennen ensimmaista kayttékertaa

Laitteen purkaminen pakkauksesta

* Poista laite, varusteet ja asiakirjat pakkauksesta.

*  Avaa kansi painamalla avauspainiketta - kuva 1. Lue ohjeet ja noudata
niita.

Laltteen puhdistaminen
Irrota keittoastia (kuva 2), sisdkansi ja paineventtiili (kuvat 3 a ja 3 b).

*  Puhdista keittoastia, venttiili ja sisdkansi vedelld ja kostealla sienella, jossa
on astianpesuainetta.

*  Pyyhi laitteen ulkopinta ja kansi kostealla liinalla.

*  Kuivaa ne huolellisesti.

*  Aseta kaikki osat takaisin alkuperaisiin paikkoihinsa. Aseta sisékansi
oikeaan paikkaan laitteen kanteen. Aseta tdman jalkeen sisdkansi 2
kiinnikkeeseen ja paina se paikalleen. Yhdista irrotettava virtajohto
keittimen pohjaosassa sijaitsevaan liitantaan.

Kcukkl laitteen toiminnot
Pyyhi keittoastian ulkopinta ja varsinkin pohja puhtaaksi. Varmista, ettei
?edtoas)han alla ja kuumennusvastuksessa ole vieraita esineita tai nesteita
kuva 5).

»  Aseta keittoastia laitteeseen oikein (kuva 6).

*  Varmista, etté sisdkansi on kunnolla paikallaan.



*  Sulje kansi siten, etta kuulet napsahduksen.

*  Yhdisté virtajohto laitteeseen. Tyonné pistoke séhkdpistorasiaan.
Laitteesta kuuluu merkkiaani ja kaikki merkkivalot syttyvat hetkeksi.
Kayttoon tulee Valkoinen riisi -oletusohjelma.

*  Ala koske kuumennusvastukseen, kun pistoke on sahkopistorasiassa tai
kayttamisen jalkeen. Ala kanna laitetta, kun se on kaytossa alaka heti
kayttamisen jalkeen.

+ Tama laite on tarkoitettu vain sisakayttoon.

Al3 aseta katta hdyrynpoistoaukon eteen ruoanvalmistuksen aikana. Muutoin
aiheutuu palovammojen vaara (kuva 10).

Jos olet vahingossa valinnut vaaran ruoanvalmistusohjelman ja se on
jo kaynnistynyt, voit keskeyttdé ohjelman ja valita toisen painamalla
lampimanéapito-/peruutuspainiketta.

Lisaksi voit pysayttaa ruoanvalmistuksen painamalla lampimanapito-/
peruutuspainiketta.

Kayta vain laitteen mukana toimitettua keittoastiaa.
Al3 laita laitteeseen ruokaa tai vetts, jos keittoastia ei ole paikallaan.

Veden ja ruoka-ainesten suurin maara ei saa ylittaa keittoastiaan merkittya
enimmaistasoa (kuva 7).

Ruoanvalmistusohjelmataulukko

j V"vaStetty kaynnIStys OIetUSIampOtlla Lamplmana
Ohjelmat

pitdminen
Oletusaika Saadettava Saadettava
White rice . ) . . .
. Automaatti- | Automaatti- . Ruoanvalmistusai- . Automaatti-
(valkoinen Ei o 5 min .
o nen nen ka enintaan ~ 24h nen
riisi)
Brown rice | Automaatti- | Automaatti- Ei Ruoanvalmistusai- 5 mi Automaatti-
i min .
(tumma riisi) nen nen ka enintddn ~ 24h nen
Automaatti- | Automaatti- Ei Ruoanvalmistusai- 5 mi Automaatti-
i min .
Lentils* nen nen ka enintdan ~ 24h nen
(linssit) ) ) ) Ruoanvalmistusai- )
10 min 5 min-1h 1 min . 5 min 100 -
ka enintddn ~ 24h
Porridge . . . Ruoanvalmistusai- .
20 min 5 min-2h 1 min o 5 min 100 .
(puuro) ka enintaan ~ 24h
Soup ) . ) Ruoanvalmistusai- )
) 45 min 20 min-4h 5 min o 5 min 100 .
(keitto) ka enintaan ~ 24h
Steam ) ) ) Ruoanvalmistusai- )
R 40 min 15 min-3h 5 min o 5 min 100 .
(hSyrytys) ka enintaan ~ 24h
Keep warm
: 12h . .
(lampiméana o - Ei - Ei 75 -
L (enintaén)
pitaminen)
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* Linssiohjelmassa voit valita automaattisen tilan tai asettaa ajan itse
kayttamalla ajastinta.

Linssit voidaan kypsentaa myds automaattisessa tilassa. Mutta jos haluat
kypsentaa niitd enemman, voit valita ajan itse.

Suositukset parhaiden riisin kypsennystulosten saavuttamiseksi

+ Mittaa keitettava riisi mitta-astialla ja huuhtele se (risottoriisia lukuun
ottamatta). Kun mittaat riisin, tayta mukana toimitettu mitta-astia
keittamattomalla riisilla tarkalleen reunaan saakka. Tallgin veden ja riisin
suhde pysyy oikeana, ja riisi kypsennetaan juuri oikein.

~150g raw rice

* Levitd huuhdeltu riisi tasaisesti koko keittoastian pinnalle. Lisaa
keittoastiaan vetta oikea maaréa keitettavan riisin maaran mukaan.

* Kun riisi on valmista ja lampiméanépitomerkkivalo palaa, sekoita riisi ja jata se
riisinkeittimeen muutamaksi minuutiksi, jotta riisinjyvat erottuvat toisistaan.

Kun keitét riisid, noudata seuraavan taulukon ohjeita
VALKOISEN RIISIN KEITTAMINEN

Riisin maara Riisin maara Veden maara
(kupillista) (grammoina) keittoastiassa (kun riisi on Annoksia
keittoastiassa)
1 kupillisen merkkiin B
1 150 g saakka 1-2
2 kupillisen merkkiin ~
2 300 g saakka 3-4
3 kupillisen merkkiin B
3 450 g caakka 4-5
4 kupillisen merkkiin B
4 600 g saakka 5-6
Vallkkopalmke

Kun riisinkeittimen pistoke tyonnetaan sahkopistorasiaan, riisinkeitin siirtyy
Valkoinen riisi -tilaan. Painamalla valikkopainiketta voit valita Valkoinen riisi
- Tumma riisi > Linssit > Puuro > Keitto - Hoyrytys.

*  Oletuskypsennysaika nakyy naytdssa, paitsi jos ole valinnut Valkoinen riisi-,
Tumma riisi - tai Linssit-tilan. Linssiohjelmassa voit valita automaattisen
tilan tai asettaa ajan itse kayttamalla ajastinta. Oletusaika tulee nayttoon.



Riisia keitettédessa naytdssa nakyy =2, koska keittoaika valitaan
automaattisesti keitettavan riisin maaran mukaan. Kaynnistyspainikkeen
merkkivalo vilkkuu.

Valkoinen riisi -toiminto

*  Sijoita laite tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestavalle pinnalle paikkaan,
jossa se ei altistu lammdlle tai vesiroiskeille.

*  Valitse Valkoinen riisi -toiminto painamalla valikkopainiketta.

«  Mittaa riisin maara mukana toimitetulla mitta-astialla (1 kupillinen, 2
kupillista ja niin edelleen). Huuhtele riisi perusteellisesti ennen sen
asettamista keittoastiaan (kuva 8). Lisaa keittoastiaan vetta mitta-
astiallisten maaraa vastaavaan merkkiin saakka (kuva 9).

+  Esimerkkeja:

- Jos keitat 1 mitta-astiallisen riisig, kaada keittoastiaan kylmaa vetta
merkkiin 1 saakka.

- Jos keitat 2 mitta-astiallista riisid, kaada keittoastiaan kylmaa vetta
merkkiin 2 saakka. Ja niin edelleen.

VINKKI: Voit kéayttaa kylmén veden sijasta kasvis- tai lihalienta. Riisista tulee
talléin maukkaampaa.

+  Sulje kansi.
Huomautus: Lisaa aina riisi ensin. Muutoin keittoastiassa on liikaa vetta.

*  Paina kaynnistyspainiketta. Riisinkeitin siirtyy riisinkeittotilaan.
Kaynnistysmerkkivalo vilkkuu, ja naytdssa nakyy -

Kun kypsentaminen paattyy, kuuluu viisi aanimerkkié ja riisinkeitin pitaa riisia
lampimana. Talldin lampimanapitomerkkivalo gy palaa ja lampiméanapitoaika
nakyy naytossa.

Tumma riisi -toiminto

Sijoita laite tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestavélle pinnalle paikkaan, jossa
se ej altistu [ammolle tai vesiroiskeille.

Valitse Tumma riisi -toiminto painamalla valikkopainiketta.

Pese huolellisesti 1-4 mitta-astiallista tummaa riisia.

Kaada riisit keittoastiaan.

Mittaa riisin maara mukana toimitetulla mitta-astialla (kuva 8). Lisaa
?eittoas)tiaan vetta mitta-astiallisten maaraa vastaavaan merkkiin saakka
kuva 9).

+  Esimerkkeja:
- Jos keitat 1 mitta-astiallisen tummaa riisia, kaada keittoastiaan kylmaa
vetta merkkiin 1 saakka.
- Jos keitat 2 mitta-astiallista tummaa riisig, kaada keittoastiaan kylmaa
vetta merkkiin 2 saakka. Ja niin edelleen.
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Voit kayttaa kylmén veden sijasta kasvis- tai lihalienta. Riisista tulee talloin
maukkaampaa.

* Sulje kansi.
Huomautus: Lisaa aina riisi ensin. Muutoin keittoastiassa on liikaa vetta.

Paina kaynnistyspainiketta. Riisinkeitin siirtyy riisinkeittotilaan.
Kaynnistysmerkkivalo vilkkuu, ja naytéssa nakyy -2z

Kun kypsentaminen paattyy, kuuluu viisi aanimerkkié ja riisinkeitin pitaa riisia
lampimana. Talldin lampimanapitomerkkivalo @) palaa ja lampiméanapitoaika
nakyy naytossa.

Linssit-toiminto

* Valitse Linssit-toiminto painelemalla valikkopainiketta.

* Kaada haluamasi méara linsseja keittoastiaan. Voit kayttad mukana
toimitettua mitta-astiaa.

o Lis&a tarvittava maéra vetta mukana toimitetun astian avulla sen mukaan,
paljonko linsseja keitat.

+ Sulje kansi.

* Paina kaynnistyspainiketta. Riisinkeitin siirtyy linssienkeittotilaan.
Kaynnistysmerkkivalo vilkkuu, ja nayttd valkkyy.

* Kun kypsennys paattyy, kuuluu viisi aanimerkkia. Tallgin riisinkeitin siirtyy
lampimanéapitotilaan, ja lampiméanapidon merkkivalo palaa.

Huomautus: Ruoanvalmistusaika ja tarvittavan veden méaara voi vaihdella
linssilajikkeen mukaan. Katso lisatietoja seuraavasta taulukosta tai
linssipakkauksesta.

Jos haluat lisata keitinveteen suolaa, on suositeltavaa lisata se, kun linssit
on keitetty kypsiksi tai kun automaattisessa tilassa kuuluu ensimmainen
aanimerkki. Talloin keittamisajasta on kulunut 3/4:

Ruoanvalmistusvinkkeja:

Pese linssit perusteellisesti kylmalla vedella. Poista roskat ennen keittamista.
Ala liséa suolaa keitinveteen. Muutoin linssien ulkokuori saattaa kovettua.
Saat maukkaammat tulokset lisddmalla keitinveteen yrtteja tai ruohosipulia.
Erittain pehmeiksi keitettyja linsseja voidaan kayttaa keitoissa, pataruoissa,
curryruoissa ja vihannesmuhennoksissa. Salaateissa kaytettaviin linsseihin
kannattaa jattaa enemman purutuntumaa.

Tarkeaa: Keita linssit kypsiksi. Raa’at linssit voivat aiheuttaa
ruoansulatusvaivoja, eivatka ne sula kunnolla.



Linssien
maara

Annosten
maara

Valikkovalinta

Tulos/suositukset

Neuvoja

Kypsennys

1 mitta- 2 mitta- 9.3 « (Automaattinen
astiallinen | astiallista tila)
Vihrest « 1. &animerkki: Kylma: salaatti
sl Automaattinen purutuntumaa Kuuma: pataruoat
OuPw) | 9 mitta 3 mitta- tai manuaalinen |° Lampiméanépitoon tai liha- tai
tr'mll'at tm:I'alt 4-5 siirtymisen Kun keittaminen | kalaruokien
astiallista | astiaflista jélleen: pehmed | paattyy, voi lisukkeet.
lopputulos pidentaa
keittamista
1 mitta- 2.5 mitta- 9.3 ajastimen avulla, |Kylmé: salaatti
astiallinen | astiallista ) Kuuma: pataruoat
Vaaleat Automaattinen iolloin i ista | tai liha- tai
linssit 2 mitta- 3.5 mitta- tai manuaalinen Jolloin linsseista .
o o 4-5 ) . tulee kalaruokien
astiallista | astiallista (Automaattinen tila) R lisukkeet
Anna kiehua pghmeampm, Sureet
! ,mltta_ 2 rvmt.ta— 2-3 |&mpiméanépitoon tai jatkaa . B )
Mustat | astialinen | astiallista saakka., ruoanvalmistusta. | Kylma: salaatti
linssit Automaattinen gﬁ;ﬂ:: t;;ailtaruoat
(Beluga) 9 mitta- 3 mitta- tai manuaalinen .
iallist siallist 4-5 kalaruokien
astiallista | astiallista lisukkeet.
1 mitta- 1.5-2 * Kokonaiset
t.’“l'l. 2 mitta- 2-3 linssit: salaatti
astalinen | astiallista - Pehmeit tai
puolipehmeét
linssit:
Jos haluat Intialainen
KvDsemman dhal, curry,
Punaiset Manuaalinen - yp linssimuhennos,
linssit 8-9 min Kiintedt lopputuloksen, linssipyorykéat
2 mitta- 3 mitta- 4-5 pidenna tai hummuksen
astiallista | astiallista keittoaikaa.
kaltaiset tahnat
« Saada veden
méaaraa
haluamasi
rakenteen
mukaan.

* 1 mitta-astiallinen = +/- 160 ml / 130-140 grammaa linssejd kohden

Tdmd taulukko on vain viitteellinen. Sd4dé veden méérdéd makusi ja
ruokaohjeen mukaan. Tietyt linssilajikkeet kypsyvét erittdin nopeasti. Jos
haluat kiinteitd linssejd, huuhtele ne heti kypsentimisen jdlkeen kylméllad
vedelld. Esimerkiksi punaisille linsseille on suositeltavaa kdyttdd manuaalista
tilaa, jotta voit sddtdd keittoaikaa.

Puurotoiminto

*  Valitse puurotoiminto painamalla valikkopainiketta. Oletuskypsennysaika
nakyy ndytossa, ja kaynnistysmerkkivalo vilkkuu punaisena.
* Voit valita keittoajan painamalla ajastuspainiketta & ja <- seka

>-painiketta.

*  Paina kaynnistyspainiketta. Riisinkeitin siirtyy puuronkeittotilaan.

Kaynnistys- ja ajastusmerkkivalo vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy

naytossa.
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*  Kun kypsentaminen paattyy, kuuluu viisi &animerkkia ja riisinkeitin pitaa
lampiméana. Talloin lampimanapitomerkkivalo ) palaa ja lampimanapitoaika
nakyy naytossa.

Keittotoiminto

*  Valitse keittotoiminto painamalla valikkopainiketta. Oletuskypsennysaika
nakyy ndytossa, ja kaynnistysmerkkivalo vilkkuu punaisena.

+  Voit valita keittoajan painamalla ajastuspainiketta @ ja <- seka
>-painiketta.

*  Paina kaynnistyspainiketta. Riisinkeitin siirtyy keittotilaan. Kaynnistys- ja
ajastusmerkkivalo vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

*  Kun kypsentaminen paattyy, kuuluu viisi &animerkkia ja riisinkeitin pitaa
lampimanéa. Talldin lampimanapitomerkkivalo () palaa ja lampimanapitoaika
nakyy naytossa.

Hoyrytyst0|m|nto
Valitse hoyrytystoiminto painamalla valikkopainiketta. Oletuskypsennysaika
nakyy naytossa, ja kaynnistysmerkkivalo vilkkuu punaisena.

+ Voit valita keittoajan painamalla ajastuspainiketta & ja <- seka
>-painiketta.

*  Tayté keittoastia vedella vahintdan vahimmaistason merkkiin saakka.

*  Paina kaynnistyspainiketta. Riisinkeitin siirtyy hdyrytystilaan. Kaynnistys- ja
ajastusmerkkivalo vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

*  Kun kypsentaminen paattyy, kuuluu viisi &animerkkia ja riisinkeitin pitaa
lampimanéa. Talldin lampimanapitomerkkivalo @) palaa ja lampimanapitoaika
nakyy naytossa.

Esnasetustmmlnto
Voit asettaa kypsentamisen paattymisajan.

* Tama toiminto on kéaytettavissa kaikissa ohjelmissa.

*  Voit kayttaa esiasetustoimintoa valittuasi ohjelman. Paina
esiasetuspainiketta ja valitse aika. Voit asettaa viivastetyn alkamisajan
<- ja >-painikkeilla. Aika vaihtelee valitun kypsennysajan mukaan.
Esiasetusajan voi asettaa enintdan 24 tunnin paahan.

*  Kun olet esiasettanut ajan, naet sen painamalla kaynnistyspainiketta.
Valittujen tuntien maara nakyy naytossa.

*  Kun esiasetuskuvake poistuu naytosta. riisinkeitin siirtyy valittuun
keittotilaan. Talloin ajastuksen merkkivalo syttyy (ei riisitoimintoa
kaytettaessa).

Lamplmanaplto/peruuttamlnen
Pida valmiustilassa lampimanépito- /peruutuspamlketta painettuna.
Lampiméanapito-/peruutusmerkkivalo g syttyy, naytéssa nakyy 0:00 ja
lampiméanéapitoaika nékyy naytossa.

*  Kun painat lampimanapito-/peruutuspainiketta ¢ , kun toiminto on valittu,
se peruutetaan ja laite palaa valmiustilaan.

On suositeltavaa pitda ruokaa lampimana enintaan 6 tuntia, jotta sen maku ei
karsi.



Kun kypsentdminen pddttyy
Avaa kansi — kuva 1.

« Kun kasittelet keittoastiaa tai hoyrytyskoria, kayta kasineita (kuva 11).

* Tarjoile ruoka kayttamalla laitteen mukana toimitettua kauhaa. Sulje lopuksi
kansi.

* Pisin lampimanéapitoaika on 12 tuntia.

* Voit lopettaa lampimanapidon painamalla lampiméanapito-/
peruutuspainiketta.

* lrrota laitteen pistoke sahkopistorasiasta.

Puhdlstus ja huolto
Irrota riisinkeittimen pistoke pistorasiasta, ja anna sen jaghtya kokonaan
ennen puhdistamista ja kunnossapitoa.

. On)suosﬁeltavaa puhdistaa laite jokaisen kayttokerran jalkeen sienella (kuva
12

. Ke;ttoasha mitta-astia ja kauhat voidaan pesta astianpesukoneessa (kuva
13

Keittoastia, hoyrytyskori

* Eiole suositeltavaa kayttaa hankausjauhetta tai metallisia puhdistusvalineita.

* Jos ruokaa tarttuu kiinni pohjaan, anna keittoastian liota ennen
puhdistamista.
+ Kuivaa keittoastia huolellisesti.

Keittoastiasta huolehtiminen

Noudata seuraavia keittoastian kasittelyohjeita:

Ei ole suositeltavaa leikata ruokaa keittoastiassa. Muutoin se voi vaurioitua.

* Aseta keittoastia takaisin riisinkeittimeen.

+ Kéytd mukana toimitettuja muovisia kauhoja tai puista kauhaa. Metallinen
kauha saattaa vaurioittaa keittoastian pintaa (kuva.14).

+ Al4 kaada keittoastiaan etikkaa. Muutoin se altistuu korroosiolle.

* Keittoastian pinnan vari voi muuttua ensimmaisella kayttokerralla tai kun
se on ollut kaytdssa pitkaan. Syyna on hoyryn ja veden vaikutus. Muutos
ei vaikuta riisinkeittimen toimintaan eika ole terveydelle haitallinen. Sen
kayttaminen on edelleen turvallista

Mikrohoyryventtiilin puhdistaminen

+ Kun puhdistat mikrohéyryventtiilin, irrota se kannesta (kuva 15).
Puhdistamisen jalkeen kuivaa se pyyhkimalla (kuva 16) ja aseta se takaisin
riisinkeittimen kanteen (kuva 17).

Sisakannen puhdistaminen

* lrrota sisdkansi. Puhdista se sienelld ja pesuaineella (kuva 16). Kuivaa se
pyyhkimalla. Kiinnité se takaisin paikalleen asettamalla se kiinnikkeeseen ja
painamalla sita ylospain.
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Laitteen muiden osien puhdistaminen
« Puhdista riisinkeittimen ulkopinta (kuva 18), kannen sisapuoli ja virtajohto
kostealla liinalla. Kuivaa pyyhkimalla. Ala kayta hiovia puhdistusaineita.

* Ala puhdista laitteen siséosia vedella. Muutoin kuumuustunnistin saattaa

vaurioitua.

Vianetsintaopas

Toimintahdirién kuvaus |

Mikaan merkkivalo ei syty.
Laite ei kuumene.

Pistoketta ei ole tyénnetty
pistorasiaan.

Ratkaisuja

Varmista, etta pistoke on
séhkopistorasiassa.

Mikaan merkkivalo ei syty.
Laite kuumenee.

Merkkivalon liitos on 10ys4, tai
merkkivalo on vaurioitunut.

Toimita laite valtuutettuun
huoltokorjaamoon.

Kansi on suljettu huonosti.

Avaa ja sulje kansi.

Haoyrya vuotaa kayton
aikana.

Mikrohoyryventtiili ei ole
kunnolla paikallaan, tai sité ei
ole koottu oikein.

Keskeyta ruoanvalmistus
irrottamalla pistoke
séhkopistorasiasta. Tarkista, etta
venttiili on koottu (kaksi osaa
ovat kiinni toisissaan) ja etté se
on kunnolla paikallaan.

Kannen tai mikrohdyryventtiilin
tiiviste on vaurioitunut.

Toimita laite valtuutettuun
huoltokorjaamoon.

Riisi jaa puolikypséksi tai
siita tulee ylikypsaa.

Vetta on liikaa tai liian vahan.

Katso taulukosta lisatietoja
veden maarasta.

Linssit jadvat raaoiksi.

Vetta on lilan vahan suhteessa
linssien maaraan. Suolaa
saattaa kovettaa linssien
ulkokuoren.

Al lisaa suolaa keitinveteen.
Lisaa se vasta kun linssit ovat
kypsyneet.

Automaattinen
lampiménépito ei toimi
(keittaminen jatkuu tai
kuumentaminen paattyy).

Toimita laite valtuutettuun
huoltokorjaamoon.

EO

Oikosulku ylatunnistimessa.

Toimita laite valtuutettuun
huoltokorjaamoon.

E1

Oikosulku alatunnistimessa.

Toimita laite valtuutettuun
huoltokorjaamoon.

Huomautus: Jos keittoastian muoto muuttuu, ala kayta sita. Hanki uusi
keittoastia valtuutetusta huoltokorjaamosta.




OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien valmistus-
ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa
Ja Suomessa, ja se on voimassa ostopaivasta tai toimituspaivasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myos tarvittavat
tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan vastaamaan
alkuperaista méaarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen osa. Viallisen
tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa mukaan antaa tilalle
uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan saama ainoa korvaus
rajoittuvat tdman takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttoon ja joita kayte-
taan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita vaurioita:
vaarinkaytto, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta jattami-
nen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama virheelli-
nen pakkaaminen tai kuljetusyhtién huolimaton toiminta. Takuu ei mydskaan
kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika seuraavia:

— vaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kayttd

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaréa eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, pdlyn tai hyonteisten paasy tuotteen sisaan

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttdohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia lainsa&d-
anndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla huomioimatta, eika
tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen omistajaa kohtaan. Tama
takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet, ja kuluttajalla voi olla myds
muita lakisdateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia. Kuluttajalla on oikeus vedota
naihin oikeuksiin harkintansa mukaan.
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Ohjeet ovat luettavissa myds kotisivuillamme osoitteessa www.obhnordica.fi.

Groupe SEB Finland OY
Pakkalankuja 6

01510 Vantaa

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi



IMPORTANT SAFEGUARDS
SAFETY INSTRUCTIONS

Read and follow the instructions for use. Keep them safe.

This appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or a separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made

by children unless they are older than 8 years and
supervised. Keep the appliance and its cord out of
reach of children aged less than 8 years.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

As this appliance is for household use only, it is not
intended for use in the following applications and the
guarantee will not apply for:

Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments

Farm houses
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By clients in hotels, motels and other residential type
environments

Bed and breakfast type environments

If your appliance is fitted with a removable power cord:
if the power cord is damaged, it must be replaced by a
special cord or unit available from a authorised service
centre.

If your appliance is fitted with fixed power cord: a if
the power supply cord is damage, it must be replaced
by the manufacturer, the manufacturer's after-sales
service department or similarly qualified person in order
to avoid any danger.

The appliance must not be immersed in water or any
other liquid.

Use a damp cloth or sponge with dishwashing liquid

to clean the accessories and parts in contact with the
aliments. Rinse with a damp cloth or sponge. Drying
accessories and parts in contact with food with a dry
cloth.

If the symbol A is marked on the appliance, this symbol
means “Caution: surfaces may become hot during use”.
Caution: the surface of heating element is subject to
residual heat after use.

Caution: risk of injury due to improper use of the
appliance.

Caution: if your appliance has a removable power cord,
do not spill liquid on the connector.

Always unplug the appliance:

- immediately after use

- when moving it

- prior to any cleaning or maintenance

- if it fails to function correctly

Burns can occur by touching the hot surface of the
appliance, the hot water, steam or the food.

During cooking, the appliance gives out heat and
steam. Keep face and hands away.



* Do not get face and hands close to the steam outlet.
Do not obstruct the steam outlet.

+ For any problems or queries please contact our
Customer Relations Team or consult our web site.

» The appliance can be used up to an altitude of 2000 m.

+ For your safety, this appliance complies with the safety regulations and
directives in effect at the time of manufacture (Low-voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Contact Materials Regulations,

Environment...).
» Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the

appliance (alternating current).
* Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country
other than that in which it is purchased, have it checked by an approved

service centre.

Control Panel

14h | l 14i
14a White rice G, @ Porridge 14d
14b Brown rice [ j Soup 14e
14¢ Lentils Steam — T q4f
v,
C ©)
14j Delayed start ‘ ’ Timer 140
~—
@ r 0
14k 14g
Keep warm - Programs Start
Cancel
141 14n  14m
Description

1. Steam basket

Qa Graduation mark for water and rice
3. Removable pot

4. Measuring cup
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S OMNOo

PWONO—O

Rice spoon
Soup spoon
Lid
Removable inner lid
Micro steam valve
Lid opening button
Handle
Housing
Power cord
Control panel
a) “WHITE RICE" PROGRAM
b) “BROWN RICE" PROGRAM
c) “‘LENTILS" PROGRAM
d) “PORRIDGE" PROGRAM
e) “‘SOUP" PROGRAM
f) “STEAM” PROGRAM
g) START KEY
h) PRESET INDICATOR
i) COOKING TIME INDICATOR
) PRESET KEY
k) KEEP WARM / CANCEL KEY
) “MINUS” SELECTION KEY
m) “ADD” SELECTION KEY
n) “MENU" SELECTION KEY
o) TIMER KEY

Connectmg to the power supply

Do not use the appliance if:

- the appliance or the cord is damaged

- the appliance has fallen or shows visible damage or does not work
properly

- In the event of the above, the appliance must be sent to an approved
Service Centre. Do not take the appliance apart yourself.

Do not leave the cord hanging

Always plug the appliance into an earthed socket.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only use
an extension lead which is in good condition, has an earthed plug and is
suited to the power of the appliance.

Do not unplug the appliance by pulling on the cord.

Usmg

Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any water
splashes.

Do not allow the base of the appliance to come into contact with water
Never try to operate the appliance when the bowl is empty or without the
bowl.



*  The cooking function/knob must be allowed to operate freely. Do not
prevent or obstruct the function from automatically changing to the keep
warm function.

* Do not remove the bowl while the appliance is working.

* Do not put the appliance directly onto a hot surface, or any other source of
heat or flame, as it will cause a failure or danger.

* The bowl and the heating plate should be in direct contact. Any object or
food inserted between these two parts would with the correct operation.

* Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven, as serious
damage could result.

* Do not put any food or water into the appliance until the bowl is in place.

* Respect the levels indicated in the recipes.

*  Should any part of your appliance catch fire, do not attempt to put it out
with water. To smother the flames, use a damp tea towel.

* Any intervention should only be made by a service centre with original
spare parts.

Protect the environment
Your appliance has been designed to run for many years. However, when
you decide to replace it, remember to think about how you can contribute
to protecting the environment.

*  Before discarding your appliance, you should remove the battery from the
timer e)md dispose of it at a local civic waste collection centre (according to
model

Environment protection first!
E® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.

mmmm | cave it at a local civic waste collection point.
Before first use

Unpack the appliance

*  Remove the appliance from the packaging and unpack all the accessories
and printed documents.

*  Open the lid by pushing the opening button on the housing — fig.1. Read
the Instructions and carefully follow the operation method.

Clean the appliance

*  Remove the pot — fig.2, the inner lid and the pressure valve — fig.3a and
3b.

*  Clean the pot, the valve and the inner lid with a sponge and washing up
liquid.

*  Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth.

*  Dry off carefully.
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Put all the elements back in their original position. Install the inner lid in the
right positions on the top lid of machine. Then, put the inner lid behind the
2 ribs and push it on the top until it's fixed. Install the detachable cord into
the socket on the cooker base.

For the appliance and all functions

Carefully wipe the outside of the pot (especially the bottom). Make sure
that there are no foreign residues or liquid underneath the pot and on the
heating element — fig.5.

Place the pot into the appliance, making sure that it is correctly positioned
- fig.6.

Make sure that the inner lid is correctly in position.

Close the lid in place with a sound of “click”.

Install the power cord into the socket of the multicooker base and then
plug into the power outlet. The appliance will ring a long sound “Bip”, all the
indicators on the control box will light up for an instant. The “White Rice”
cooking mode is set the default cooking program.

Do not touch the heating element when the product is plugged or after
cooking. Do not carry the product in use or just after cooking.

This appliance is only intended for indoor use.

Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is a danger
of burns — fig.10.

After starting the cooking, if you wish to change the selected cooking menu
because of an error, press “Keep Warm / Cancel” key and re-choose the menu
you want.

You can stop the cooking by pressing “Keep warm / Cancel”.

Only use the inner pot provided with the appliance.

Do not pour water or put ingredients in the appliance without the pot inside.

The maximum quantity of water + ingredient should not exceed the highest
mark inside the pot - fig.7.



Cooking program table

Cookmg time Delayed Start e e e

Programs
default(°C) | warm

White rice | Automatic | Automatic Cooklgi:me - 5 min Automatic .
Brown rice | Automatic | Automatic No Cookgiﬁme - 5 min Automatic .
Automatic | Automatic No COOkI;i:me - 5 min Automatic .
Lentils* Cooking 1
10min | 5min-1h |  1min COXINI UME =1 5 min 100 -
24h
Porridge 20 min 5 min-2h Tmin Cooking time ~ 5 min 100 .
24h
Soup 45min |20 min-ah| Bmin | COOKNGme =1 g 100 .
24h
Steam | 4o min |15 min-sh| Bmin | COOKNGEme~ g 100 .
24h
Keep warm | 12h(Max) - No - Nej 75 -

* For the Lentil program, you can either choose the automatic mode or set the
time by yourself. To select the time by yourself, once you entered the “Lentils”
program, you can press the timer to set the cooking time.

The automatic mode will cook your lentils. But if you like them more tender, you
can choose to set your own longer time.

Recommendations for best rice cooking

* Before cooking, measuring the rice with measuring cup and rinse it except
risotto rice. To measure the rice, fill the CUP (cup provided) with raw rice, up
to the edge (not too much more, not less) in order to respect the water/rice
ratio needed to ensure that your rice will be cooked perfectly.

~1509 raw rice

* Put the rinsed rice well distributed around the whole surface of the pot. Fill
it with water to the corresponding water level (the graduations indicate the
level of water needed, according to the quantlty of rice to be cooked).

* When the rice is ready, and the “Keep Warm” indicator light is on, stir the
rice and then leave it in the rice cooker for a few minutes longer in order to
get perfect rice with separated grains.
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Guide to cook rice

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE

Quantity of rice | Quantity of rice Water level in the pot Serves
(in nb of cups) | (equivalentin gr) (+ rice)
1 1-2

150 g 1 cup mark
2 300¢g 2 cup mark 3-4
3 450 g 3 cup mark 4-5
4 600 g 4 cup mark 5-6
Menu key

When the appliance is plugged, the rice cooker is on “White Rice” cooking
function. When you press Menu key, the rice cooker select White Rice >
Brown Rice > Lentils > Porridge > Soup > Steam

The screen displays the default cooking time of each function, except for
White Rice, Brown Rice, Lentils. For Lentils program, you can launch the
automatic cooking mode or you can choose the manual mode by pressing
on the timer. Then the default time will appear on the screen. (Rice cooking
displays “~=2" as the cooking time will be adjusted automatically depending
on the quantity of rice you are cooking), “Start” key light flickers.

White rice cooking function

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away from
water splashes and any other sources of heat.

Press “Menu” key” to select white rice cooking function.

Measure the quantity of rice with the measuring cup provided (1 cup, 2
cups, etc). Rinse it thoroughly before you put it into the pot — fig.8. Then fill
with cold water up to the corresponding “CUP" mark printed in the pot —
fig.9.

Fgr example:

- If you are cooking 1 cup of rice, fill the pot with cold water until the
marking level “1”.

- If you are cooking 2 cups of rice, fill the pot with cold water until the
marking level “2". Etc..

TIPS: You can replace cold water by some vegetable broth or meat stock to
have a more flavorful rice.

Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

Press “Start” key, the rice cooker enters into “Rice” cooking status, the light
of “Start” pictogram lights up, the screen flickers “~=2".



At the end of cooking, the buzzer will ring five “bip”, the rice cooker will enter
keep warm status with the “Keep Warm” @ indicator turning on and the screen

will start to count the time of keeping warm.

Brown rice function

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away from
water splashes and any other sources of heat.

Press “Menu key” then select “Brown Rice” cooking function.

Wash thoroughly 1 to 4 CUPS of brown rice.

Then pour the rice into the cooking pot.

Pour the required quantity of rice into the pot using the measuring cup

provided — fig.8. Then fill with cold water up to the corresponding “CUP”

mark printed in the pot — fig.9.

* For example:
- If you are cooking 1 cup of brown rice, fill the pot with cold water until the
marking level “1”.
- If you are cooking 2 cups of brown rice, fill the pot with cold water until the
marking level “2”. Etc..

You can replace cold water by some vegetable broth or meat stock to have a
more flavorful rice.

* Close the lid.
Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

Press “Start” key, the rice cooker enters into “Rice” cooking status, the light of
“Start” pictogram lights up, the screen flickers “22".

At the end of cooking, the buzzer will ring five “bip”, the rice cooker will enter

keep warm status with the “Keep Warm” (@) indicator turning on and the screen
will start to count the time of keeping warm.

Lentils function

* Press “Menu” key until “Lentilles” program lights up in order to select the
lentil cooking program.

* Pour the required quantity of lentils into the cooking pot. You can use the
measuring cup provided.

+ Then add the appropriate volume of water with the cup provided (water
volume depending on the variety of lentils you are cooking).

* Close the lid.

* Press “Start” key, the multi-cooker enters into “Lentils” cooking status, the
light of “Start” pictogram lights up, the screen flickers.

* At the end of cooking process, the buzzer will ring five “bip”. The rice cooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” (@ indicator.

Note: The cooking time and water needed to cook your lentils may vary from
one variety of lentils to another. You can refer to the following cooking board
to guide you or refer to the instructions provided in your pack of lentils.
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If you wish to add salt, it is recommended that you add it once the lentils are
cooked or when the multicooker bips a 1st time in automatic mode before the
timer turns on, at 3/4 of the cooking process.

Cookmg tips:

Wash your lentils thoroughly with cold water and remove any debris before
cooking. Do not add salt to the cooking water as it may harden the outer
part of the lentil.

* To have tastier result, you can still add some herbs, cloves or bouquet
garni before closing the lid. Very soft-cooked lentils can be used for soups,
casseroles, curries, vegetable mash while less-soft-cooked ones can
perfect for salad.

Important: Please make sure to have your lentils well-cooked.
Under-cooked lentils can be difficult to digest and provoke gastric
distress.

Qty of oyl Nb de Lentils Result/ Technical . .
. cold . . ; Cooking advice
lentils water portions| menu | recommendations advice
2 « (Automatic mode) Cold: in a salad
Green 1 CUP CUPS 2-3  1st bip: firm result Hot: in a stew,
Lentils Automatic |+ After switching side dish to be
(Du Puy) 3 B or manual | to keep warm: served with a
2 CUPS CUPS 4-5 tender result At the end of portion of meat
the cooking | fish.
25 cycle, you can
1 CUP 2-3 select the Cold: in a salad
CUPS : )
timer to Hot:ina stew,
Blond Automatic extend the side dish to be
lentils 35 B or manual ) cooking time ~ [served with a
2CUPS CUPS 4-5 (Autlomatlc mode) of the lentils | portion of meat
Let it cook until fish
oo to have them |Or Tish.
switching to keep
D) more burst or Cold: |
1 CUP 2.3 warm. " i Cold: in a salad
Black CUPS 0 (?on inue a Hot: in a stew,
ac Automatic recipe. side dish to be
(eils 3 or manual served with a
el © CUPS CUPS 4-5 portion of meat
or fish.
156-2 * Whole lentils: in
1CUP | cups | 2738 a salad
* Semi burst/
burst lentils:
Indian dhal,
Increase the .
o curry, lentil
cooking time .
) . mash, lentil balls
if you wish to
Red Manual — | _. or croquettes,
) . Firm / not burst have a result -
lentils 9 CUPS 3 4-5 8-9 mins that is more dips like humus.
CUPS + Adjust the
mashed or .
quantity
more cooked.
of water
depending on
the texture
needed.




*1 CUP =+/- 160 ml / 130-140g of lentils

This board is provided to you just as a reference. Adjust the quantity of
water according to your taste and recipes. Some varieties of lentils cook
very fast. To obtain firm lentils, strain them immediately after cooking and
eventually rinse them with cold water. For split lentils such as red lentils, it
is recommended to use the manual mode for a better control of the cooking
time.

Porridge function

*  Press “Menu” key to select function “Porridge”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers red.

*  You can change the cooking time by pressing “Timer” key & first and then
press “<"and >’ keys.

*  Press “Start” key. The rice cooker enters into “Porridge” cooking status
with the light of “Start” & “Timer” pictograms lighting up and the screen
displaying the remaining cooking time.

* At the end of cooking, the buzzer will ring five “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” @ indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

Soup function

*  Press “Menu” key to select function “Soup”. The screen displays the default
cooking time, the light of “Start” flickers red.

*  You can change the cooking time by pressing “Timer” key (& first and then
press “<"and >’ keys.

+  Press “Start” key. The rice cooker enters into “Soup” cooking status
with the light of “Start” & “Timer” pictograms lighting up and the screen
displaying the remaining cooking time.

* At the end of cooking, the buzzer will ring five “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “keep warm” (@ indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

Steam function

*  Press “Menu” key to select function “Steam”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers red.

*  You can change the cooking time by pressing “Timer” key (@ first and then
press ‘<" and >’ keys.

*  Make sure that you fill the cooking bow! with water until at least the
minimum (MIN.) marking level.

*  Press “Start” key. The rice cooker enters into “Steam” cooking status
with the light of “Start” & “Timer” pictograms lighting up and the screen
displaying the remaining cooking time.

* Atthe end of cooking, the buzzer will ring five “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “keep warm” (@) indicator turning on and

the screen will start to count the time of keeping warm.
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Preset function

* The preset time corresponds to the time for end of cooking.

 This function is available for all programs.

* To use the preset function, choose a cooking program. Then, press the
key “Preset’ and choose the delayed time. Each press “<" and “>" key can
increase or decrease delayed start time. The default preset time will change
depending on the selected cooking time. The range of preset is from
cooking time up to 24 hours.

* When you have chosen the required preset time, press the “Start” key to
enter cooking status, the light of “Start” pictogram lights up and screen will
display the number of time you have chosen and preset pictogram lights up.

* When preset pictogram disappears the rice cooker enters into cooking
status and timer pictogram will lights up (except for rice function).

Keep warm/cancel function

* Press “Keep warm/Cancel” key under standby status, the light of “Keep
warm/Cancel” pictogram @j lights up, the screen shows “0:00" and the
screen will start to count the time of keeping warm.

* Press “Keep warm / Cancel” key @ under function setting or cooking status
will cancel all setting data and back to standby status.

Recommendation: in order to keep the food in good taste, please limit
the holding time within 6 h.

On completion of cooking
* Open the lid — fig.1.

* Glove must be used when manipulating the cooking pot and steam basket —
fig.11.

+ Serve the food using the spoon provided with your appliance and reclose the

lid.

12 hours is the maximum keeping warm time.

* Press “Keep warm/Cancel* @ to stop the keep warm status.

Unplug the appliance.

Cleaning and maintenance

* To ensure the rice cooker is unplugged and completely cooled down before
cleaning and maintenance.

* Itis strongly advised to clean the appliance after each use with a sponge —
fig.12.

* The pot, the cup and the rice and soup spoons are dishwasher safe - fig.13.

Pot, steam basket

* Scouring powders and metal sponges are not recommended.

* If food has stuck to the bottom, you may put water in the pot to soak for a
while before washing.

* Dry the pot carefully.



Taking care of the pot

For the pot, carefully follow the instructions below:

*  To ensure the maintenance of pot quality, it is recommended not to cut
food in it.

*  Make sure you put the pot back into the rice cooker.

¢ Use the plastic spoon provided or a wooden spoon and not a metal type so
as to avoid damaging the pot surface — fig.14.

* To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the pot.

*  The color of the pot surface may change after using for the first time or
after longer use. This change in color is due to the action of steam and
water and does not have any effect on the use of the rice cooker, nor is it
dangerous for your health. It is perfectly safe to continue using it.

Cleaning the micro steam valve

*  When clean the micro-steam valve, please remove it from the lid — fig.15.
After cleaning it — fig.16, please wipe dry it then put it back to the lid of the
rice cooker — fig.17

Cleaning the inner lid

« Remove the inner lid. Clean it with a sponge and washing up liquid (fig.16).
Then wipe dry and put it back behind the rib and push it on the top until it's
fixed.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

*  Clean the outside of the Rice Cooker — fig.18, the inside of the lid and the
cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

* Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could
damage the heat sensor.
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Technical troubleshooting guide

Malfunction description |

Any indicator lamp off
and no heating.

Causes

Appliance not plugged.

Solutions

Check the power cord is plugged
in the socket and on the Mains.

Any indicator lamp off
and heating.

Problem of the connection of
the indicator lamp or indicator
lamp is damaged.

Send to authorized service
center for repair.

Steam leakage during
using

Lid is badly closed.

Open and close again the lid.

Micro steam valve not well
positioned or uncomplete.

Stop the cooking (unplug the
product) and check the valve
is complete (2 parts locked

together) and well positioned.

Lid or micro steam valve
gasket is damaged.

Send to authorized service
center for repair.

Rice half cooked or
overtime cooking.

Too much or not enough water
compared to rice quantity.

Refer to table for water quantity.

Lentils are hard and do
not seem cooked

Not enough water compared
to the quantity of lentils.

Salt may also harden the outer
part of the lentil.

Refer to the cooking instructions
for lentils.

Do not add salt to the water
during cooking,but wait until the
lentils are cooked.

Automatic warm-keeping
fails (product stay in
cooking position, or no
heating%.

Send to the authorized service
center for repair.

EO

The sensor on the top open
circuit or short circuit.

Send to the authorized service
center for repair.

E1

The sensor on the bottom
open or short circuit.

Send to the authorized service
center for repair.

Remark: If inner pot is deformed, do not use it anymore and get a
replacement from the authorized service center for repair.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary




labour. At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided
instead of repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and
your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is
not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification

or unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or
mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear,
maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product

- scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- accidents including fire, flood, etc

- professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica's commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product.
This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may
also have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer
may assert any such rights at his sole discretion.

These instructions are also available on our website www.obhnordica.com.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

SE-172 66 Sundbyberg

Phone: +46 08-629 25 00
www.obhnordica.com
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